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Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy Z dnia 14 marca 1985 . o Panstwowe]
Il'lSPClCI‘.‘-]I Sanitarnej (Dz, U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z poén. zm. ), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 Kedeksu postepowania administracyjnego.

Sposab przeprowadzania kontroli akresla Procedura Kontroli PK/HZ/01]

L Informacje ogélne dotyezgce kontrolowanego zakladu/ obiektu,

1. Zaklad/obiekt kontsolowany:
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Numer i data wydania dec}rzp PIS stwierdzajace; spefnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczefistwie zywnosci i Zywienia (Dz.U. Nr 171, puz. 12235)
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2, Kierujacy zakladem/obiektem kontrolowanym:
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3. Przedstawiciel zakiadu/obiektu kontrolowanego:
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4. Zakres przedmiotowy kontroli:. [ AR .m.'.C.-. e BRIE
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IL 1. Opis stamu Inktycznego®, (charakier dbialainosci zakiadn, liczha pracownikdw § jnne
informacje charakteryzujgee zakled).
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HL Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pi. .. "*-“"u‘fm} zabooro 0T

UKBIANG ..o T
{imic. razwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego ........ e, W Wysekosel...... .. #

upowaznieni¢ do rakladania grzywien w drodze mandatu kamnego zdnia.........T. ... or. ..

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usuniecia nieprawidiowosci sanitarno-
vechnicznych: ..o e

dotyczace usunigcia biezacych uchybied wymienionych wpkl. o

oely o ,*,-‘_:3_::: ...... o Cotiml

3. W ksiazce kontroli sanitarnej i ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano doraine zalecenia

........................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

O usunigeiv stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomid wiasciwego pafstwowego inspektora sanitarmego nie
poZniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego termim.

4. Uwagi | zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu / obiekty *.
Pan (i) wnosi nie wnosi * uwag i zastszezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

6. Czas trwania kontroli: od........................ ... do
Protokét niniejszy wraz 2 zalacznikami zostal sporzadzony w....od... Jednobrzmiacyel

egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omowieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

r'fjfLuTer’Jprﬁr;u:
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Poprawki i uzupetnienia do protokohu:

PUBL Mﬂﬁ?ﬂlma

IV. Potwierdzenie odhiﬁru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)....S Ff.:_.c.’__q_.:.*n“":.-’
otrzymalem (-am) w dniu € b.28. foes..

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczy wylgcznie skontrolowanego zal:h(#u!qhifktu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowege .0 lain ol ”*Z@d Inspektora Sanitarnego
W ife i

FAEY TSNP 1 SO powielany inaczej jak tylko w calo
Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono' wyniki kontroli na egzemplarzu protokoh: wiasciwego pastwowego inspektora
sanitarnego:

.........................................................................................

* - zarnaczyve wlasciwe
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ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKLADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO
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IL. INFORMACIJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozviywna = | phr, WP — sgan wymaga poprawy = 0.5 pkt. N - ovena negatyma = 0 phi.
Wtnwic zmak X w dpowiediie) kolumnie labefi W przypadku kiedy 2agadnienie nie dotvezy zakladic - w kolumaie 2 wpisid 50§ licyd ko | opha

Lp. | Zakres kontroli | P [WP]'N
L STAN TECHNICZNY
1. Decyvzia PIS no prowadzenic daalainodc: x
2, Usytuowanie zakladu 5
3 Stan technicany, czystodd | preestrzed robocza zaklady X
4 Ochrona zakladu preed rewngtrenymi Zradiam: TAnieCcZYSICzen ¥
i Ochrona zakledu przed szkodnikamn >
& Kanalizocjn zakindu ®
7. Umywalki do mycia rak X
8 Ustepy b}
9 Svstemiy wentylacyjne >
10.__J Ofwietlenie pomieszczen produkcyjnych | magazynowych >
li Seatnke dla pracownikdw x
2 Rosplanowanie pomieszezed (zamieeryvezezenin kroyzowe ) »
t3.. | Podlom ~
141 Sciamy *
15. | Polaczenia scian i podidg .
1% | Sufity | pynocowase w pbrze elementy =
I7._ | Ohna i mne otwory A
12, | Dyzwi =
1% Powierrchue wykorzystywane w procesie procukei A
2t | Urzgdrenia do czvszcrenia | desynleke)i Siwastu roboczepo | wyposadenia -
21 Warunki do mycia ywnodci .
22 | Urzaddrenia, sproet 1 inne skladiki wyposazenia, Kibre stvkaja sie 2 Zvamosciy L
23, | Prrechowywanie | pspwamge odpadaw L
Il ZAOPATRZENIE ZAKLADU W WODE
24, | Jaketé wody pracznaczonej do spokveia priez ludg x |
23. | Woda 1echnologiczna o
26. | Lod stykajacy sie z 2ywnoseig £ 0
27, __{ Para wodna stykajaca sig 2 2ywnoscin X
1L PERSONEL ZAKLADU
p1 Higiena osobista pracownikaw a
2%, | Odziez | obuwie robocze oraz frodka ochrony indywidualme; x
30. | Stan zdrowis osob mujgeveh kontakt 7 sywnoicig. Oreczenia lekarskie b3
| _T¥. HIGIENA PRODUKCJI
H. | Jakosé surowcow  skladnikow 3
32 ) Mapazynowsniie surowcow i skiadnikaw N
33. 1 Ochrone pried zanieczyszczeniami WEWTRIZNY L X
34 | Obecovic szkodnikow X
|35 Sposoby postepewania w oelu zapevniema shuteczngj achrony zakindu przed szkodmikam i
36 Clagloic laticucha chlodniczero artykuléw latwo psujacych vie %
3 Segrepacin fywnokci X
38. Rozmratanie 2ywnosci x
39 Magazymowanie i cznakowanie Fubstan)i niebezpiccznveh b migjadalnveh 3
). | Preechowywanie spreetu 1 srolkow wrywenvch do spreqtania, mvcia i dezyniekeji L
4t | Opakowania prreznaczone do kontakm z Dnoscig '«
42, | Pakowanie fywnoscr [Pk}
43. Provesy techinalooiczne k)
A Wapasazenie kontrolno - sterupace urzgdzen do obrobl cieplne) | melody kontrolomania skuevanosct procesin v !

obriehk eping 1
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45 | Prawidlowodé chlodzenia artykuléw po obrobee cieping » 5
46. _| Zabezpieczenie preed wibmym ZANCTYSZCZENIEm £y wnodti po ogrzewaniu, a preed pakovwaniem 4D
47. | Pobieranic i przechowywanie probek #ywnodci w zakladach 2ywienia Zhorowego zamknictego ¥
48, | Miycie i dezynfekeja naczyn s
V. DYSTRYBUCJA
44 Jakodt Ivemodci W
30 Znakowaroe rywnodc: >
51, _ | Wvdawanie potraw Pt
32. | Transpon 2ywnodci >
VI i DOKUMENTACJA ZAKLADU
33. | Opracowanie, wdrozenie | pracstrzeganic instrakeji dobrej prakryki higleniczne: ) P
- higieny osobistej i stanu zdrowia gsob wykonujacych prace w procesic produkcji i w obrocie 2YWnodeiz, X
- procesdw mycia i dezynfikeji,
- Zaopairzenin w wods,
= usuwania cdpaddw i sciekdw,
- kontroli zabezpisczenia przed szkodmikami,
= kwalifikacji i sekoled pracownikéw,
- _kenserwacji maszyn i weadzen,
54. | Opracowanie, wdrozenie | wrzymarge systemu HACCP:
- identyfikacja i ocens zogrozen jakosci zdrowotne} oraz rvzyka ich wystapienin, a takze ustalenie Sodkaw |5
kentroli i metod przeciwdziatania tym Tagrodeniom,
- okresienie krytyeanych punktow kentroli wcelu wyeliminowania lub zminimalizowania WVSIEpOWaLLD
- ustalenie dla kardego krytycznego punktu kontroli wimmagas (parametrdw), akie powimen speluad i
okredlenie granic tolerancii (limitow krytyeanych),
- ustalenie | wprowadzenie systemu monitorowania krvtyeznyeh pumktiow kontroli.
- ustalenie dzialaf koryguigeych, jezeli punkt krytycany nie spelnia wymagnn,
= ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z plagem,
- Opfacowanie doknmentacii systemu HACCP dotvezace] etapow jego wprowadzania,
- ustalenie sposobu rejestrowania i praechovywatia danych oraz archiwizowania dokumentacji svstemu,
35. | Qpracowanie, wdrozemie | stosowanie procedur zabezpieczenia 1 wycofywania z obretu parli Eywnosei
nieodpawiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotnej a
36. | Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajace] zidentyfikowanic dostawey skladnikow ; nunodel |
57 Rejestracja preebiesy procesow produkcyinyeh .
538. | Prechowywanic dokumeniow dotyczacych przebiepu procesow produkcyinych ~ ~
39. | Prechowywanie dokumentu dotvezycego pierwszego dopuszezenia do obrotn partii Zvenogci w
60. | Prowadzenie ksigzki kontroli sanmjtame) I
| Liczhs punktow k> Iy {a
| Ogéina liczba punktiw — max. 60 pkt P
W tvm liczba punktéw wg hasel wythuszezonych (max. 3 pha) r _
L Ocena zaklade - da —1

Kryteria oceny:
- Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel witluszezonych uzyskal oceny P lub WP
Minimalna liczba punkidw (70% liczby maksymalnej) = 42,
- Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel witluszczanych wystapily oceny N. Liczba
punktéw ponizej 42,

LI. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NRIML.5A8 5400 2 DNIA L€ 00

IV. UWAGI | ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

tpedpis osohy knntrolmwanej) ipodpis osod osirolufoces



