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Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 1 art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z pdzn. zm.), w zwigzku art. 67 § 1 oraz art. 68

§ 11§ 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego. _
Sposob przeprowadzania kontroli okreséla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

I. Informacje ogéine dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.
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Numer 1 data wydania decyzjt PIS stwierdzajacej spetnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225)

fimig i nanwisko, stanowisko)

Przedstawiciel zaktadu/obiektu kontrolowanego:
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3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:...... \‘{‘? ........ AT U
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I. 1. Opis stanu faktycznego* (charakter dzialalnosci zakladu, liczha pracownikow i jnne

informa qce zakfad).
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I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ... .. .. ... zab §nr... .0

b, ‘ ‘
ukarano ... ... e o o e e e e TR
(imie, nazwiske, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego ... TR . W WySOKOSCL. .z

(v mandatu karnego)

08 POASTAWIE ..o ST U TR
{podstawa prawnda)

upowaznienie do nakiadania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia.................._...§A@ L

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wntosek strony, ustalono terminy usuni¢cia nieprawidiowosci sanitarno-
technicznych: ... e BT USRI U e SR U

3. W ksiazce kontroli sanitarnej 1 ksiaZzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia

dotyczace usuniecia biezacych uchybien wymienionych wpkt...._.. ... .. RUUUUTRRRR TR
\E ‘..\‘. 2 ..‘*n\)}\\

O usunigciu  stwierdzonych nieprawidlowosct kierownik / przedstawiciel zaktadu / obiektu
kontrolowanego jest obowiazany zawiadomi¢ wiasctwego panstwowego mspektora sanitarnego nie
pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4 Uwagi 1 zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakiadu / obiektu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi * uwag 1 zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

6. Czas trwania kontroli: od. ... do ... T VRO

Protokol niniejszy wraz z zalgcznikami =zostat sporzadzony W~ jednobrzmigcych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu | omowieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonac odpowiedniei adnotacyi.
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Poprawki 1 uzupelnienia do protokofu: .
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( por]p:v osohy i\anfrohgqce; J
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

P N o
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach).................... [T D Y S e
oo E{TOR é}
otrzymatem (-am) w dniu L Cuplig (RO >
& Kolgnke

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokoln moze
zgtosic zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zaktadu/obiektu.
Niniejszy protoko} nie moze byc¢ bez zgody Panstwowego ... .7 :7...... Inspektora Sanitarnego
WA TR powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na. egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, pOdplS kleromnka komorki organizacyjne)/
kierownika technicznego/ zastepcy)

* - zaznaczve wlasciwe
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nriy) .3 by Mesednia T

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO

« ZAKLADU LYVVIE‘VI-& ZBIOROWEGO \
"'. \ E " A 'l BT \\ .\.‘-_ 4 N ! ‘3\ Ab \ -"\\

...... ‘\\ ‘\\ﬂ‘f‘ ORI ART M

11 INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTL":

P - ocena pozytyvwia = | pkt. WP — stan wymaga peprawy = 0.5 pkt. N - ocena negatvwvaa = 0 pkt.
Wstawic znak X w odpowiednicj kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnivnie nie dotvezy zakladu - w kolumnie Pwpisac ND7iliczvd jake | pk

I
Lp. | Zakres kontroli LP I WP | N }
L STAN TECHNICZNY
1 Decvzya PIS na prowadzenie dzialalnosc ! | K |
2. Usytuowanie zaklado i Sﬂ f I
3. Stan techniczny, czyslodd 1 przestrzen robocza zakladu | oA 1 : \
<, Ochrona zakladu przed zewnetrznymi Zrédlami zanieczyszezen Mg ]
3. Ochrona zakladu przed szkodnikami Ow ]
C 6. Kanalizacja zakladu e ﬂ|
7 Umywalki do mycia rgk o _]
3 Ustepy T “_«i
9. Svstemy wentylacyjne { "y L
10. Oswietlenie pomiaszezen produkeyinych i magazynowyeh b
il Szatnie dla pracownikow e ]
12. | Rozplanowanie pomieszezen (zanieczyszezenia Krsyzowe) I
13. | Podlogi R | ]
14. | Sciany s ]
15 | Polgczemia scian i podiog IS |
16. Sufity i zarhocowane w gorze elementy S ___!
17. Okna i inne otwory =< i |
8. | Drzwi < !
19. | Powterzchnie wykorzyslywane w procesie produkiji = 1'
20,V Urzadzenia do czyszezenia 1 dezynfekept sprzetu robocrzego 1 whposazenia B |
21 | Warunki do mvcia Zywnogo T 1 ji
22 Urzadzenia, sprzet 1 inne skladniki wyposazenia, ktére stvkajs sig z Zvwiosclg [“»(\ i
23 | Przechowywanie i usuwanie odpaddw [ T
1. ZAOPATRZENIE ZAKEADU W WODE ] !
24. | Jako$¢ wody przeznaczonej do spoiveia przez ludzi S 1 ;
23. | Woda techriologiczna ; 1 N
C )26 Lod stykajacy sig z zywnoscig i 4
27 Para wodna stvkajaca sie z Zywnoseia L T. |
L PERSONEL ZAKYADU i
28, Higiena osobista pracowmikow ~ B ~ | ;
29, Qdziez 1 obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualnej 7 T
30. Stan zdrowia osob majacveh kontakt z vwnoscia. Orzeczenia lekarskie IR o !
V. HIGIENA PRODUKCJ] o
31. Jakos¢ surowceéw | skladnikaw T [ ' :
32. Magazynowanie surowcedw 1 skladnikow - ‘
33. Ochrona przed zanicczyszezeniami wewneziyini T T
34, Obecnosé szkodnikow ~ '
35, | Sposoby postgpowania w celu zapewmnenia skutecznej ochrony zakladu przed szkodnikami VL o
i’ 36. Ciagloi¢ lancucha chlodniczego artykulow latwo psujgcych sie S !
3 Segregacja zywnodel L
38. | Rozmrazanie zywnoscl T ]
38 | Magazynowanie i oxnakowanie substane) nicbezpiecanyeh lub nigjadalnyeh e | |
| 40, | Przechowyvwanie sprzetu i srodkéw uzywanveh de sprzgtania, mycia i dezyvufekeii ' = !
41 Opakowania przeznaczone do kontaktu z zvwnosels s |
42, 1 Pakowanie Zywnosci ~ !
43. | Procesy technologiczie R _] i
44 Wyposazenie kontrolno - stermace urzgdzen do obrobld cieplner 1 metady kontratoatunia skitecrnoser proveson é \ { { ‘
ohrabhil clepine foie i
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43. Prawidlowo$¢ chlodzenia artvkuldw po obrébee ciepinej ~
16 Zabezpleczenic przed wtdrnvm zanieczyszezenien Zywnosci po ogrzewaniy, & przed pakowaniem D /‘i
47, | Pobieranie i przechowywanie probek zywnoscei w zakladach zywienia zbiorowego zamknigtego RS
48 Mycie i dezynfekcja naczyn o
V. DYSTRYBUCJA N
|45, | Jakost zywnosci o ,‘
30, Znakowanie Zywnoici ™ J
|51 | Wydawanie potraw X l
52 | Transport zywnosci pat \.
VI DOKUMENTACJA ZAKEADU
53 Opracowanie, wdrozenie i przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki higieniczns: .
- higieny osobiste] i stanu zdrowia os6b wykonujacych prace w procesie produkeyi | 1 w obrocie zywnoscia, ‘
- proceséw mycia i dezynfeka, |
- zaopatrzenia w wode, \< !
- usuwania odpadow i Scickdw, ) ‘
- Xontroli zabewpieczenia przed szkodnikami, !
- kwabfikacji i szkolen pracowrikaw, ‘
- konserwacjl maszyn 1 urzgdzen. 4{
3t Opracowanie, wdrozenie i wtrzymanie systermu HACCP: !
- dentyfikacja i ocena zagrozen jakoscl zdrowotnej oraz rvzyka ich wystqpienia. a takze ustalenie érodké\ﬂ !
kontroli 1 metod przeciwdzialania tvim zagrozeniom, ’
- okredlenie krytyéznych punktdow kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wystepowuniz _
zagrozen, y |
C - ustaleme dia kazdego krvtyeznego punktu kontroli wymagan (parametrow), jakie powinien spelidac | h
= okreslenie granic tolerancji (limitow krytycznych), f
- ustalenie 1 wprowadzenie systemu monitorowania krvtyeznyveh punktow kontroli,
- ustalenie drialan korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie spelnia wymagan, i
- ustaienie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, Ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem, ‘
- opracowanie dokumentacy systernu HACCP dotyvezace) elapow jege wprowadzania. |
- ustalenie sposobu rejestrowarta 1 przechowywarnia danych oraz archiwizowania dokumentacii svstemu,
35 Opracowanie, wdroZzenie 1 stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrotu parlil zyvwnoscr | O, T
nieedpowiadajqeveh wvimaganiom jakosci zdrowotnej i
36, Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji wnoziiwiaigeej zidentyfikowanie dostawey skladmikow i zvwnodei | '
37. Rejestracja przebiegu proceséw produkeyinych " |
38. Przechowywanie dokumentow dotyezgeych przebiegu proceséw produkeyjnych ~ |
39, Przechowyvwanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszcZenia do obrotu partii Zyvwnosci o i
&0, Prowadzenie ksigzki kontrolt sanitamnej A . ;
| . Liczba punktow B EY R
o ~ Ogdlna liczba punktéw — max. 60 pkt Ty |
. W tvin hezba punkiow wy hasef wythiszezonyeh (max. 5 pki) | ® 4_]
r Ocena zakladu L RS N ]

O

r

Kryteria oceny:

- Zaklad zvwiema zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wyttuszezonyvch nzvskal oceny P lub WP,

Minimalna liczba punktow (70% liczby maksymalnej) = 42,

- Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych wystapily oceny N. Liczba

punktdw ponizej 42.

HI. STWIERDZONE NIEPRAW OWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

SANITARNEJ NR .\.‘.1‘.?\3............3..\ J. ZDNIA ...co 080

IV. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

ok .
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