PANSTWOWY PUUNATOWY

INSFEKTOR 3ANITARNY F/PK/HZ/01/01
w Wodzisiawii Slasichn '

Data wydania; 2006-10-28
nl, Bogumidsks 3, 44-21 Wodzistaw S ¥

1
tol, 456 38 10, 456 35 11, fax 435 15 96 Strona 1 (4)
Pieczec panstwowego inspe Yora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
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Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) pracownika (-6w) ‘ ......... Stacji Sanitarno-
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(um@ i nazw:sko stanowisko stuzbowe, nr upou az:nen do czwmosim I\omrohwch)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe)
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 . Nr 122, poz. 851 z pon, zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

L Informacje ogolne dotyczqce kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zaldad/obiekt kontrolowany:
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{peina nazwa, wszystkie niezbedne dane doryez qce Idenn fikacji ”alxladtu
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Numer 1 data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225)

(imie i nazw rvko stanowisko)

3. Przedstawiciel zakiadu/obiektu kontrolowanego:

(imie i nazwisko, stanowiskeo)

.......................................................... L - e T L L L L E L R

(osoby praviwolane praez strony na swiadka dokonanych czvanosci kontrolmveh)

4. Zakres przedmiotowy kontroti:
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I. 1. Opis stanu faktycznego® (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i iniwe
informacje charakteryzujace zaklad).

......................................................................................................................................................................

Integralng czes¢ protokotu stanowig nastepujace zataczniki: ..o
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III. Ustalenia pokontrolne

(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego ... SURTURUUU W WYSOKOSCI. ... zt
(nr mandatu karnego)

N8 POASTAWIE ..ottt SRR U R SRS U UU PP PRI
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia...._....................... nr.....

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wmosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidlowo$ci sanitarno-
technicznych: ... e

3. W ksigzce kontroli sanitarnej 1 ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz Wydano dorazne zalecenia
dotyczace usuniecia biezacych uchybien wymienionych w pkt....... s R

O usuniecin stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowiazany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pan (1) wnosi / nie wnesi, * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagt 050Dy KOMTOIJACE] ... oo e
6. Czas trwania kontroli: od................. i do ... e e
Protokét niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony W jednobrzmiacych

egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisama protokohu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotac)i.
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Poprawki i uzupetnienia do protokohu:
............... (p odac numer’strom proroko:’u "-';ziqczmka okreslenia lub wyrazyv biedne i te, ktdre je zastepujql
.................................. ot LzQanvj
po(ipr i piec‘,gc kontrolowarnego) !

............................................................... Modumabss, "

{ podpis osoby kontrolujqeej)
{ ;odpisv swiadkow )
1V. Potwierdzenie odbioru protokotu
Protokodt kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)................. e S OSSOSO PRI
otrzymatem (-am) w dniu ..ol

- (podpis | pieczgl odbreraj qeego protokof)

Whasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosic zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
leejszy protoko% me moze by¢ bez zgody Panstwowego TP PUPSROTOO Inspektora Sanitarnego
W powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data. podpis kierownika komorki organizacyjney/
kierownika technicznego/ zastgpey)

* - zaznaczyvé whasciwe
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Pieczgé panstwowego inspekiora sanitarnego
Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr ... Cenin Z ORI L

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKLADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO

I1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozitywna = | pkt. WP - stan wymaga poprawy = 0,5 pki, N - ocena negatvwna = 0 pkt. _ .
Wstawic znak X w odpowiedniej kolumutie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyezy zaktadu - w kolumnie P wpisa¢ .ND™ 1 liczyé jako | ph.

Lp. | Zakres kontroli [ P [wP[ N |
L STAN TECHNICZNY 3
1. Decvzja PIS na prowadzenie dziatalnosei s

2. Usvtuowanie zakladu

3 Stan techniczny, czystost 1 przesirzen robocza zakladu

4. Ochrona zaktadu przed zewngtrznymi Zrédlami zanieczyszezen

3. Ochrona zaktadu przed szkodmikami

. 6. Kanalizacja zakladu

7. Umywalki do mycia rak

3. Ustgpy

9. Svstemy wentyvlacyjne

10. | Oswietlenie pomieszczen produkcyjuych i magazynowych

11. Szatnie dla pracownikow

12, Rozplanowanie pomieszezen (zanieczyszezenia krzyzowe)
13.. | Podlogi

14, | Sciany

15. Polaczenia scian i podlog

16. | Sufity i zamocowane w gorze elementy

17. Okna i inne otwory

18. | Drzwi

19. Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkeji

20. | Urzadzenia do czyszezenia 1 dezynfeke)i sprzetu roboczego @ wyposazenia

21 Warunki do mveia zvwnosci

22. Urzadzenia, sprzet i inne skladniki wyposazenia, ktore stvkajq sie z zvwnoscia

23 Przechowywanie { usuwanie odpadéw
IL ZAOPATRZENIE ZAKIADU W WODE :
24, Jakos¢ wody przeznaczonej do spoiycia preez ludzi

25, Woda technologiczna
© 26, | Lod stykajacy sie z rywnodcia

27. | Para wodna stykajaca sie z zywnoscig

IIL PERSONEL ZAKEADU

28. | Higiena osobista pracownikow

29. | Odziez i obuwie robocze oraz Srodki ochrony indywidualnej

30. | Stan zdrowia os6b majacych kontakt 7 fvwnoscia. Orzeczenia lekarskie

Iv. HIGIENA PRODUKCJ1
31. | Jakosé surowcow i skladnikow \
32, j Magazynowanie surowcdw i skladnikow v

33. | Ochrona przed zanieczyszezeniami wewnetrznymi

34, Obecnosc szkodnikow

35. Sposoby postegpowania w celu zapewnierua skutecznej ochrony zakladu przed szkodnikami

36. | Ciagloic lancucha chlodniczego artvkuléw latwo psujacych sie

37, | Segregacja Zywnosci

38. Rozmrazanie zvwnosci

39. Magazynowanie 1 oznakowanie substancii niebezpiecznych lub niejadalnveh

40, Przechowvwarie sprzetu 1 $rodkow uzywanveh do sprzatania, mycia 1 dezynfekeji

41 Opakowania przeznaczone do kontaktu z 2yvwnoscia

42, Pakowanie zywnosci

o

3. | Procesy technologiczne

44, Wyposazenle kontroluo - sterujace wzadzen do obrobla cieplne 1 metody kontrolow ania skutecsnosel provesow
abrabki cienineg :
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43,

Prawidlowos¢ chlodzenia artvkulow po obrobee cieplne)

46.

Zabezpieczenie przed wibrmymn zanieczyszezeniem zywno$el po ogrzewaniu, a przed pakowaniem

47.

Pobieranie i przechowywanie probek zywnoéei w zakladach zywienia zbiorowege zamknigtego

48.

Myvcie i dezynfekeja naczyit

DYSTRYBUCJA

49.

Jakodé Hywnosci

30,

Znakowanie Zywnodci

31.

Wydawanie potraw

32.

Transport zywnosci

VI

DOKUMENTACJA ZAKEADU

-

33.

Opracowmne widrozenie i przestrzeganie instrukcjt dobrej praktyki higienicznej:
higieny osoblstej 1 stanu zdrowia os6b wykonwjaeych prace w procesie produkgji i i w obrocie zvwnoscia,
- procesow mycia i dezynfekegi,
- zaopatrzenia w wode,
- usuwania odpaddw i Sciekow,
- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikama,
- kwalifikacji i szkolen pracownikow,
- konserwacji maszyn i urzadzen,

Opracowanie, wdrozenie i utrzymantie systemu HACCP:

- identyfikagja i ocena zagrozen jakosci zdrowotnej oraz rvzyka ich wystapienia, a iakze ustalenie srodkow
kontroli i metod przeciwdzialania tym zagrozeniom.

-~ okreslenie krytycznveh punktow kentroli w celu wyeliminowania lub zinimimalizowania wvstgpowania
Zagrozen,

- ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan (parametrdw), jakie powinien spelnias 1
okreslenie granic tolerancji (limitoéw krviyeznych),

- ustalenie | wprowadzenie syslemu menitorowania krytycznych punktow Koatroli,

- ustalenie dzialan korygujacych, jezeli punki krvtyezny nie spelnia wymagan,

- opracowanie dokumentac;i systemu HACCP dotvezacej etapow jego wprowadzania,
- ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentaciji svstemu.

- ustalenie procedur weryfikacj: w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteczny 1 zgednyv z planem,

L
wh

nieodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotnej

Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczema i wycofywania z obrotu parti zywnosci

i

Prowadzeni¢ i przechowywante dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie dostawcy skladnikéw i Zvwnosci

L

Rejestracja przebiegu procesédw produkcyijnych

Przechowywanie dokumentow dotyczacych przebiegu procesow produkcyvinych

Przechowywanie dokumentu dotvezacego pierwszego dopuszezenia do obrotu partii zvwnosc:

| L

S| e

Prowadzenie ksigZki kontroli sanitarnej

Liczba punktow

Ogdlna liczba punktéw — max. 60 pkt

W tvm liczba punktéw wg hasef wytluszezonveh (max. 5 pkt)

Ocena zakladu

Kryterla oceny:
Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiari: w zakresie hasel wytluszczonych uzyskal oceny P lub WP.

Minimalna liczba punktéw (70% liczby maksymalnejy = 42.

Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonvch wystapily oceny N. Liczba

punktéw ponizej 42,

III. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLLI

SANITARNEJ NR . ZDNIA ........
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