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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
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Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowe]
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z pdzZn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

I Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.
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2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidtowosct sanitarno-
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dotyczqce usuniecia biezacych uchybien wymienionych w pkt

O usunieciu stwierdzonych nieprawidiowosci kierownik / przedstawiciel zakiadu / obiektu
kontrolowanego jest obowiazany zawiadomi¢ wilasciwego panstwowego inspektora sanmitarnego nie
pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagl 1 zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *
Pan (i) wnosi //nie wposi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
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6. Czas trwania kontroli: od.................... i.\...' ............................. do
Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony S jednobrzmiacych

egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu 1 omoOwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
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tel. 456 38 10, 456 38 11, fax 455 15 9%

Pieczed panstwowego inspekiora sanitarnego

v WAL
Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej NV

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO

R , ZAKLADU ZYWIENIA ZBIQRQWEGO X \ ‘ A
ST . ~ Lo N : i L
‘:"yl‘_}.:... \ AN \\'\‘X LN l\ ....... R 1 ..... \‘\ LN \ S iy " \ LI \\L o N
B X N
I1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU: \ i
P - ocena pozytywna = 1 pkt, WP - slan wymaga poprawy = 0,3 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
Wtawic znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli, W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zakiadu - w Kolunnie P wpisadé [ND7 i liczy< jako 1 pkt.
Lp. |Zakres kontroli [ P /WPl N |
L STAN TECHNICZNY
1 Decvzja PIS na prowadzenie dzialalnosci e
2. Usytuowanie zakladu e
3. Stan techmiczny, czystosc 1 przesirzen robecza zakladu ¢
4. Ochrona zakladu przed zewnetrznymi Zrodlami Zanieczyszezen '
3. Ochrona zalkiadu przed szkodnikami X
6. Kanalizacja zakladu N X
7 Umywalki do mycia rak d
3. Ustegpy X
9. Systemy wentylacyine o
10. Oswietlenie pomieszezen produkcyjnych 1 magazynowych e
11. | Szatnie dla pracownikow ~
12. Rozplanowanie pomieszczen (zanieczyszezenia kizyzowe) K
13.. | Pedlogi A
14. Sciany A
15. | Polaczenia $cian i podldg X
16. Sufity 1 zamoccowane w gbrze elementy X
17. Okna 1 inne otwory o
18 Drzwi MW
19. | Powierzehnie wykorzystywane w procesie produkeji ) e
20. | Urzadzenia do czyszezenia i dezynfekeji sprzetu roboczego 1 wyposaZena %
21. | Warunki do miycia zywnosci N
22 Urzgdzenia, sprzet 1 inne skiadniki wyposazenia, ktére stvkaja si¢ z 2ywnodcig >
23| Przechowywanie | usuwarlie odpadéw e
IL. ZAOPATRZENIE ZAKIADU W WODE
24, Jakos¢ wody przeznaczonej do spoiycia przez ludzi K
25, | Woda technologiczna R
26, 1 Lod stvkajacy sie 7 zywnoscia N
27. | Para wodna stykajaca sig z zywnoscig RN
111 PERSONEL ZAKLADU
28, | Higiena osobista pracownikow X
29 Qdziez, 1 obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualne) - "%,
30. Stan zdrowia 0s6b majacych Kontake z Zywnoscia. Orzeczenia lekarskie
IV, ' HIGIENA PRODUKCH
31, | Jakos¢ surowcow i skladnikow ¢
32, | Magazynowanie surowcow i skiadnikéw ¢
33. | Ochrona przed zanieczyszezeniami wewngtrznymi .
34, Obecnosé szkodnikéw S
33, Sposoby postepowania w ceiu zapewnienia skuteczne) ochrony zakladu przed szkodnikami P
36. | Ciaglos¢ lakicucha chlodniczego artykulow Fatwo psujacych sig e
37. | Segregacja zywnosci K
38 | Rozmrazanie zvwnosci ™
39. | Magazynowanie i oznakowanie substancji mebezpiecznych lub niejadalnych X
40. | Przechowywanie sprzgt i srodkow uzywanveh do sprzatania, myeia i dezyofekeii >
41. | Opakowania przeznaczone do kontakm z zywnoscig 4
42. | Pakowanie zvwnosel N 1
3. | Procesy technologiczne R o
44 | Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrébkd ciepliej 1 metedy kontrolewania skutecznosc: procesow >< t
obrabki cieplng ‘
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43. | Prawidlowost chlodzenia artvkuléw po obrobee cieplnej B
46. | Zabezpieczenic przed widrnyin zanieczyszezeniem ZyWIosci po ogrzewaniu, a przed pakowaniem “~
47. | Pobieranie i przechowywanie probek zvwnofci w zakladach zvwienia zbiorowego zamknigtego B
48. | Mycie i dezynfekcja naczyva e
V. DYSTRYBUCJA
49. | Jakos¢ zywnoscl 4
50. Znakowanie zywnoéci hS
51. | Wydawanie potraw X
52. i Transport zywnosci 7.
V1L DOKUMENTACJA ZAKEADU :
53. Opracowanie, wdroZenie i przestrzeganie instrukceji dobrej praktyki higienicznej: T
- higieny osobistej i stanu zdrowia oséb wykonwjacych prace w procesie produkceii | i w obrocie zywnoseia,
- proceséw mycia i dezynfekgji, N
- zaopatrzenia w wode, N .
- usuwania odpadéw i scickow, 3 ‘
- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,
- kwalifikacji i szkolen pracowmmkéw,
- konserwacji maszyn i urzadzen.
54. | Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP:
- identyfikacja i ocena zagrozen jakosci zdrowotnej oraz rvzyka ich wystapienia, a talZe ustalenie srodkow
kontroli 1 metod przeciwdzialania tym zagrozenior,
- - okreslenie krytveznych punktow kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wvstepowartia
zagrozen, \Q
- ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagar (parametréw), jakie powinien spetniad i {
okreslenie gramc tolerancji (Hmitow krytycznych),
- ustalenie { wprowadzenie systemu monitorowania krvtycznyeh punktow kontroli,
- ustalenie dziatan kerygujacych, jezeli punkt krytvezny nie spelnia wymagar,
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzemna, Ze system HACCP jest skuteczny i zgedny z planem,
- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczacej etapow jego wprowadzania.
- ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych eraz archiwizowania dokumentacii svstemu.
55, Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia 1 wycofywania z obrotu partii zywnosci \/
ricodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotne;
56. | Prowadzenie i przechowywanie dokwmentacji umozliwiajgee] zidentyfikowanie dostawcy skladnikow i Zvwnodci | ¥
57 | Rejestracja przebiegu procesdw produkeyjnych b
38, Przechowywanie dokumentéw dotyezacych przebiegu proceséw produkeyinyclt S
35. Przechowywanie dekumentu dotvczacego pierwszego dopuszezenia do obrotu partii zvwnosei e
60. | Prowadzenie ksigzki Kontroli sanitarngj A i
Liczba punktow oY | AW
Ogolna liczba punktéw — max. 60 pkt ‘ AN
W tym hiezba punktow wg hasel wyttuszezonych (max. 5 pkt) S
¥ i Ocena zaldadu L e !
PN
Kryterla oceny:

Zaklad Zzywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wyvtluszezonveh uzyskat oceny P lub WP.
Minimalna liczba punktdw (70% liczby maksymalnej) = 42.

- Zaktad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych wystapily oceny N. Liczba
punktéw ponizej 42,

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLQ“,/OSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
'SANITARNEJ NRYAH, Bﬁ.l.ti.u Sz oNia b
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IV. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
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