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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

A fiejscowasé dar

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) pracownika (-0w) ..[...........0 0. Stacji Sanitarno-

Epidemiologicznej w ... I 1) O 0, T S e R s S R R 2 T T T

iimig i naowisko, xmummﬂa sluzbowe, nr wpowaznien do csvanedor Fontrolnvehi
kKontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z pozn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 Kodeksu postepowania administracyjnego.
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

I. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zaliad/obiekt kontrolowany:
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fesclres)
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Numer i data wydama decyzji PIS stwierdzajgce; spe}meme wymagan wynikajacej z art 63 ustawy z
dnia 235 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (Dz. U Nr 171, poz. 1225)

itmig § paowisko, stanowiskoi

3. Przedstawiciel zakiadu/obiektu kontrolowanego:

fimie | naowiskao, immnuu.{m
€
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rosoby provicolane proes strony na Swiadka dokonanveh covmoscr kontrolinech)

4. Zakres przedmiotowy kortroli: .4 i Lia il B
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IIL Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. ..., 1 | P
UKAFANO ..o R U 0 B o U
fintig, nazwiskeo, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego ... W WYSOKOSCE. ..o zl
fnr mandaty karnego)
T T O T R R T
fpodstawa prawna) o
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia. ... ... nr.......

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony. ustalono terminy usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-
technicznych: ... O | S ————— .

3. W ksiazce kontroli sanitarnej i ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia

dotyczace usunigcia biezacych uchybien wymienionveh w pKt.. ...

O usunigeiu  stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowiazany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4 Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pan (1) wnosi / nie wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

BB T T LD g e o e T R
Protokol niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w.../..... jednobrzmiacyvch
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczvtaniu i oméwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokonac¢ odpowiedniej adnotacji
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ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKLADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO
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IL. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU: ?C"’r sk
pozytywna WP — stan wymaga poprawy = .5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
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Zakres kontroli [ » [WP[ N |

STAN TECHNICZINY
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ui Rozplanowsnie pomieszezeh (zanieczyszczenia krzyrowe)

13._| Podlogi

- 14, | Sciany

15. | Polaczenia $cian i poditg

16. Suﬁtpmmummewgﬁ:mdmm:y

17. | Okna i inne otwory

18. | Drzwi

19, Pmmdmgwykmzystywm W procesie produlocii

20, Ur@zmammmlduwfdmjummbmagmw

21, | Warunki do mycia Zywnodc

21, | Urzadzenia, sprzet i inme skindmiki wyposazenia, kidre stykaja sie z Zywnoscia

23. - | Pzechowywanie i usuwanie odpadéw

IL ZAOPATRIENIE ZAKELADU W WODE
24. | Jakoié¢ wody prieznaczonej do spozycia praez ludzi
25, Woda

26. | Lod stykajacy sie z Zywnodcig

v PexPe| [P Pe [P P be Pe P sele ] s ] s e | (<

17. | Para wodna stykajaca sie 7 Zywnoscig

30. | Stan zdrowia 0séb majgcych kontakt z iywnodcig. Orzeczenia lekarskie

1V, _ HIGIENA PRODUECHI

31. Jakodé surowoow i skiadnikéw

32. | Magazynowanie suroweow i skladniloow

33. Ochrona przed zanieczyszerzeniami wewnetramymi

34, Obecnnsé szkodnilebw

33. | Sposoby postepowania w celu zapewnienia skutetmej ochrony zakladu przed szkodnilemi

36. | Ciaglodé lancucha chlodnictego artylmlow latwo psujacych sie

37. Swmm

3% Mzgazmmuc 1 cznakowsnie substanci niebezpiecznych Iub niejadalnych

40. | Przechowywanie sprzetu i srodkéw uzywanych do spreatania, mycia i dezynfekeji.

41. Opakowania przeznaczone do kontakio 2 fywnodcia

42. | Pakowanie ywnosci

43. | Procesy technologiczne

x e PP P iR e | Y

44. | Wyposazenie kontrolno - steryjace urzadzedi do obrébki cieplnej i metody kontrolowania skutecznodei procesbw

obrébki cieplnej
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45, | Prawidiowost chlodzema artykuliw po obrdbee ciepline p.d
46. | Zabezpieczenie przed wibdmym zanieccyszczeniem Zywnoscl po ogrzewaniu, a przed pakowaniem s
47. | Pobieranie i przechowywanie pribek 2ywnoéei w zakladach zywienia zhiorowege zamknigtego B
48. | Mycie i dezynfekcja naczyn =
V. DYSTRYBUCJA
49. | Jakosé 2ywnosci o
50. | Znakowanie Zywnosc =
51. | Wydawanie potraw -
52. | Transport zywnosci x
VL DOKUMENTACJA ZAKEADU
53. Dpwmﬂ,uﬂrnﬂmnpﬂmmﬁuha:dﬂxqpaﬂyhhpm@nq o
- mmlmmmwmwmmlwmm
- procesdw mycia i dezynfekcji,
- zaopatrzenmia w wode,
- usowania odpadow i Sciekéw,
- kontroli zabezpieczenia przed sekodnikami,
- kwalifikecji i szkolef pracownikdw,
- konserwacji maszyn i urzadref,
54, WM1WMHADCP >
identyfikacja i ocena zagrozedi jakodei zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia, a takze ustalenie srodkbw
kontroli i metod przeciwdzialania tym zagrodeniom,
- okreflenie krytycznych punktdw kontroli w celn wyeliminowania lob zminimalizowania wystepowania
zagrodeti,
- MMWWMMWWLWWWM
- ustalenie i wprowadzenie systemn monitorowania krytycznych punkidw kontroli,
- ustalenie dzialah korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie spelnia wymagan,
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, 2¢ system HACCP jest skutecrny i zgodny z planem,
-  ustalenie sposobu rejestrowania i prrechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacii systemn
55. | Opracowanie, wdrotemie i stosoweme procedur zaberpieczenia i wycofywama z obwotn partii Zywnosci| -
% myandpln 'n.'h.i““:hi e :ml lj']““:zg.." ml?.. o — 3 T ; =
58. | Pzechowywanie dokumentéw dotyczacych przebiegn proceséw produkcyjnych >
39. | Przechowywanie dokumenin dotyczacego pierwszego dopuszczenia do obrotn partii fywnoéci L
60. | Prowadzenie ksia?ki kontroh sanitame] ND
‘ Liczha punktiw _{,Q =3
- Ogdina liczba punktow — max. 60 pkt e, :
W tym liczba punkitw we hasel wytinszczonych (meoc 5 pki) s
_ Ocena mkindu : TG ODNH
{ryteria oceny:

- Zaldad Zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wythiszczonych uzyskal oceny P lub WP.
Minimalna hiczba punktéw (70% liczby maksymalnej) = 42.

- Zaklad Zywienia zbiorowego — niezgodny = wymaganiami: w zakresie hasel wytloszczonych wystapily oceny N. Liczba
punkiéw poniej 42.

IL STWIERDZONE NIEPRAWIDLO ?SCI ZOSTALY UJETE W mmeLE KONTROLI
SANITARNEJ NR N[ 4:43¢=.83. z'qtmx e LR

V. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
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