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Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Padstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Wodzistawiu Slaskim:
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(imie | narwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowainier: do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4, art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r, o Pafistwowej
Inspekeji Sanitarnej (tekst jednolity Dz, U, z 2011r. Nr 212, poz.1263 ze zm.), w zwiazku z art. 67 §1
oraz art, 68 §1 1 §2 Kodeksu postepowania administracyjnego. '

' Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

Na podstawic art. 79, ust.2, pkt. ....... ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci
gospodarczej (tekst jednolity Dz. U. z 2010r, Nr 220, poz.1447 ze zm.) w zwigzku z art. 3 ust. 2
Rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosei z prawem
paszowym 1 zywnosciowym oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat
(Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45,
str. 200, z p6zn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli. :

1. Informacje ogélne dotyczgce kontrolowanego zakladu/ obiektu.
1. Zakiad/obiekt kontrolowany:
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{peina naz*{va, wszystkie niezbedne dane dotyczaee identyfikacyi zakladu)
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Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefistwie zywnosci 1 zywienia (tekst jednolity: Dz.U. z 2010r.
Nr 136, poz. 914 ze zm.)
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2. Kieryj a@y zaktadem/obiektem kontrolowanym:
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(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu/obiektu kontrolowanego:

ot Nywa kg o .C.fmuaf.a\z ................................................................................. e

\ (imie | nazwisko, stanowisko)
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{osoby przywolane przez strony na éwiadka dokonanych czynnodei kantrolnych)
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IL.1. Opis stanu faktycznego®, (charalkter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqee zaklad).
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II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowodei ukarano: ‘

{imig, nazwisko, stanowisko)

.. e,
grzywng w drodze mandatu karnego ........... PP, e W WYSOKOSCL. oo vevennZh
(re mandaty karnego)
W OParcivl 0 ......ovevineens et s RUROTUSTOO ORI URPUUPN . SRR e e s .
: { podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia ......0o....coo. AT e,

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc informacje
o sytuacyi materialnej pouczono o prawie odmowy preyjecia grzywny w drodze mandatu karnego | o skutkach
prawnych takiej odmowy)

2, Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-
technicznych: .......o..viviveeeeees Cereerren Ceerrtrea Cererrereae—er—— v

FridraaserianEisas dterierernsasatnnnas Fadrennaverrranan Vridaenaverniennan MidvevenstinEnanan Sbrirdrivanerannaraaan i buneratanarranna LR T TR T At rsrsrrnean

3. W ksigzce kontroli dokonano Wpisu graz dvgdaﬂp dp giﬁe zalecenia dotyczace usunigeia biezacych

uchybies ienionych w pkt...... &kl U NAA
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O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowoséci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowiazany zawiadomié whasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
poZaniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *,
Pan (i) wnosi / pi¢ wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego starmu faktycznego:
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W przypadku odmowy podpisania\ plrotgko}u alezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji. :
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Protokdl niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w Z jednobrzmiacych

sasacnamny FtlrasrnasusnssanatsrnarnenrrraePrian
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PUBLIC 2
WL Szvolng 9
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( podpis osoby kontroluyjgcef)
( podpisy $wiadkéw )
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IV, Potwierdzenie odbioru protokoh _ {
. . . . !
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)............ AT A S
: i PURLICINE PREEREIKOLE NR 15
otrzymalem (~am) w dniu A‘%.'deff) .............. UL Szkaine ©
DYREKTOR 44-335 Jostrzeble 7did]

PUBLICZNEGO PRZEDSZKOLA NR 15 tel (030) 471-62-54
H LT I T A e s
mar Ter l/lfSH’ISkO Od,ﬁrs i preczgc odEiercchego protokol)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczq wylgceznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokoi nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Wodzistawiu Slaskim powielany i inaczej jak tylko w calodci. Q’“

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono' wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego pafstwowego inspektora
sanitarnego:

{data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpey)

* . zaznaczyt wladciwe
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Zatacznik do pIOtOI\OhI kontroli sanitarnej Nr {44114 n fz dnia ST LD,

ARKUSZ OCENY STANU SANiTARNEGO
ZAKLADU ZYWEEN 1A ZBIOROWEGO

L(ta et Dol Duednleale bon L0 e D0 b .f.!...J..{». .......
GO OBIJJKTU*

P - ocena pozytywna = 1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0.5 pkt. N - ocena negatywna = ¢ pki,
Wstawié znak X w odpowiednigj kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zakladu - w kolumnie P wpisaé JND™ i liczyé jako 1 pkt.

o Nlehes§

Lp. | Zakres kontroli , P ] WP | N
I STAN TECHNICZNY
1 Usytuowanie zakladu kS
2. Stan techniczny, czystost i przestrzed robocza zakladu - W
3. Ochrona zakladu przed zewnetrznymi Zrédlami zanieczyszezen IS
4. Ochrona zakladu przed szkodnikami X,
13, Kanalizacja zaklady A
6. | Umywalki do myciargk Y
7. Ustepy X
8. Systemy wentylacyine %
9, Odwietlenie pomieszezedl produkeyjnych | magazynowych *
1. Szatnie dla pracownikdw x,
1. Rozplanowanie pomicszezen (zanieczyszezenia krzyzowe) A
12.  {Podlogi h)
13, Sciany X
14. | Sufity i zamocowane w gorze elementy X
15. | Oknai inne otwory A
16. | Dozwi - : X
17. | Powierzchnie wykorzystywane w procesie proditkeji ®
18. | Urzadzenia do czyszczenia i dezyntekeji spragtu roboczego i wyposazenia X
19. [ Warunki do mycia zywnodci kS
20, Urzadzenia, sprzet i inne skladniki wyposazenia, kiore stykaja sic z zywnoqmc; X
21. | Przechowywante | usuwanie odpaddw X
1L ZAOPATRZENIE ZAKLADU W WODE
22. [ Jakosé wody przeznaczonej do spoZycia przez ludzi X
23. | Woda technologiczna ¥
24, | Léd stykajacy sie z zywnoscig (WA
B3, Para wodna stykajgca sig z 2ywnoseig X
II1, PERSONEL ZAKLADU
26, Higiena osobista pracownikow X
27. Odziez i obuwie robocze oraz $rodki ochrony indywidualnej X
28. Stan zdrowin 0s6b majgcych kontakt z zywnoscig. Orzeczenia lekarskie »
IV. HIGIENA PRODUKCII
29. | Jako$¢ surowcdw i skladnikow »
30. Magazynowanie surowcedw i skladnikéw X
31 Ochrona przed zanieczyszezeniami wewnegtrznymi X
32, Obecnosd sgikodnikdw X
33, | Sposoby postgpowania w celu zapewnicnia skutecznej ochrony zakindu przed szkodnikami X
34. | Ciagloé¢ lanicucha chiodniczego artykuléw fntwo psujacyeh sie ¥
335, Segregacja zywnosci %
36. | Rozmrazanie 2ywnosci X
37. | Magazynowanie i oznakowanie substancji nicbezpiecznych lub niejadalnych A
38: | Przechowywanie sprzetu i Srodkdw uzywanych do sprzatania. mycia i dezynfekeji x
39. Opakowanin przeznaczone do kentaktu z Zywnoscig X
40. Pakowanie zywnosci A
41. Procesy technologiczne - ¥
42, Wyposazeme kontrolna - sterujace urzadzen do obrobki cieplnej i mutody kontrolowania skutecznosci proceséw |
UUIUUI\.I LIC{JH(C[ —_— ¥
43. | Prawidlowo$d chiodzenia artykuléw po obrobee cieplngj ha
44. | Zabezpieczenie przed wtdrnym zanieczyszczeniem Zywnosci po ogrzewaniu, a przed pakowaniem X
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45, ['Mycie i dezynfekeja naczyn B , ‘ R |
V. - ‘ ~  DYSTRYBUCIA ' '
46. Jakos¢ zywnoscei *®

47. | Znakowanie zywnosci X

43, Wydawanic potraw X

49. | Transport 2ywnosci ¥

VL DOKUMENTACJA ZAKLADU

50. - | Opracowanie, wdrozenie i przestrzeganic instrukeji dobrej praktyki higicnicznej:

= higieny osobistej i stanu zdrowia 0s6b wykonujacych prace w procesie produkeji 1 w obrocie zywnodcia, .
- procesdw mycia i dezynfekeji,

- zaopatrzenia w wode, ‘

- usuwania odpadéw i $ciekow,

- kontroli zabezpieczenia pezed szkodnikami, y\
- kwalifikacji i szkoled pracownikdéw,
- konserwacji maszyn i urzadzen,

51, | Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP;
- identyfikacja i ocena zagrozed jakosci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia, a takze ustalenie srodkow
kontroli i metod przeciwdzialania tym zagrozeniom,
- okredlenie krytycznych punktéw kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wystgpowania
zagrozen,
- ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagat (parametrow), jakie pawinien speiniad g
-=— - |- -~ --okreslenie granic tolerancji (limitéw krytycznych),. - S N _
- ustalenie i wprowadzenic systemu moenitorowania krytycznych punktéw kontroli, »(
- ustalenie dzialan korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie spetnia wymagat, '
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,
- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczacej etapow jego wprowadzania,
- ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danyveh oraz archiwizowania dokumentacji systemu.

52. | Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii Zywnosci

nieodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotnej X
53. Prowadzenic i przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie dostawcy/odbiorcy skladnikow
Zywnosci i gotowych produktéw (system traceability) ¥
54. Rejestracja przebiegu procesdw produkeyjnych W
53. Przechowywanie dokumentdw dotyczacych przebiegu procesow produkcyjnych o
56, Przechowywanie dokumentu dotyczgeego pierwszego dopuszezenia do obrotu partii Zywnosci ¥
’ " Liczba punktow T ¢
Ogélna liczba punkiéw — max. 56 pkt s Th
W tym liczba punkiéw we hasel wytluszezonych (max. 5 pkt) v
Ocena zakladu J,[‘,OCLL; -

Kryteria oceny: :
- Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami; w zakresie hase} wytluszezonych uzyskat oceny P lub WP,

Minimalna liczba punktow (70% liczby maksymalnej) = 39, . N

- Zaklad Zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie haset wytluszczonych wystapily oceny N. Liczba é?;

punktow ponizej 39. '

I1l. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE, KONTROLI
SANITARNEJ NR ....oveveemrrveneesn. ZDNIA s T, -

TV, UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

.....................................................................................................................................................................
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