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ol Rieczed paiisiiorego inspekidra sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

iNMiefscowaose | data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) pracownika (-ow) L. Stacji Sanitarno-

Epidemiologiczne] w

fimi¢ 1 nanvisko, stanewiska stuzhowe, upoveaziien do czyvnnosct konrrolmveh

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 1 art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r o Panstwowe]
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz 851 z pozn. zm.), w zwigzku art. 67 § | oraz art. 68
§ 113§ 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposab przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01

i. Informacje ogolne dotyczgce kontrolowanego zakladu/ obiektu,

| Zaklad/obiekt kontrolowany:

f/
- {

---------------- (udr't'.;)
Nip bossid S8l REGON | u PESEL ... .
TEL. .t t AT O v CEAX o) E-MAIL

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajace; spetnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz U Nr 171, poz. 1225)

(e i nazvwisko, stanowisko)

3 Przedstawiciel zaktadu/obiektu kontrolowanego:

4. Zakres przedmiotowy kontroli
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I. 1. Opis stanu faktycznego® (charakier dzialalnosci zakladu, liczha pracovwnikow i1
informacje charaktervzujqee zaklad).
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I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pKt. ... zal. nr.

UKATANO .o
fimi¢. nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego ... W WVSOKOSCL... oo zl
(i mandaty karnego)
N POASTAWIR ...
(podstawa prawnal
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnta................ wwaemmuansse Pl

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunig¢eia nieprawidlowosci sanitarno-
techniczaych: e R R TP

3. W ksigzce kontroli sanitarnej i ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia
dotyczace usuniecia biezacych uchybien wymienionych wpkt. .

O usunigciu  stwierdzonyeh nieprawidiowosei  kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowiazany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pozniej niz w cigeu 3 dni od daty wyznaczonego terminu

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pan (1) wnosi / nie wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego.

5 Uv.agi osoby kontrolujacej
6 Czas trwania kontroli- od........ ... . do.. LY. . B o

Protokol niniejszy wraz z zalagcznikami zostal sporzgdzony w......... jednobrzmiacych
eozemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonac odpowiedniej adnotacji
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(podac mumer strony pmmkuhr wyrazv hledne | wyrazv, ktorve fe zastepiyq)

PURL l(‘?Nt PRZENSZKOLE NR 24

4464 Jas rqune—&dl{-n UE edry 15

{ pmfpm osohv kontralujace))

( podpisy sw fmﬂ\ml)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU

Protokol kontroli przeprowadzonej w dniu (-achi) N/ AL N,
; 2 7 ) (A PUBLICZNE pryg
N /4 ¢ r i L ol DSZKO
otrzymalem (-am) wdniu ... (L ST LT eiviorssiren: 44-268 Jasﬁge Zdrey o LFEeggfg
47117 68
NIP 633-2 N 27.2001 106

{ ;w/pr\ I pleczee u(lhwm,lqwqupmmAu!

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu / oblel\; |
Niniejszy protokot me moze byc bez zgody Panstwowego [/ /00 U0x o Inspektora

Sanitarnego w ... WLALLANLAL DAl dd ... powielany inaczej, jak lsllxo w catosci:

Protokol sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono* wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

. @C/ﬁmlfog ......................

( data, podpis kierownika komorki organizacy jnej
kierovnika technicznego: zasigpey)

¥ zaznacoae wlaseiwe
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Pieczgd paristwowego inspekitora sanitarnego
Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr' .~ . 1 ] wezdnia L K g

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKIADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO

lfif’f»ﬁlﬂ--"-iz ----- ?f@g’tiﬁ"%ﬁ}[) g’éﬂﬂﬁf‘hjlm R L T f“?‘”‘ﬁ?ﬂf [ {u;i yqﬂiﬁ---f'&fmr!--
/

II. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OH’LEKT U:

P - acenn pozytywna = | pkt, WP - stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt
Watawié znnk X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zaktadu - w koluronie P wpisaé ,,ND" i liczyé jako 1 pht.

Lp. |Zakres kontroli l P |WP| N
L STAN TECHNICZNY
1. Decyzja PIS na prowsdzenie deinlalnodei
2, Usytuowanie zakladu
3. Stan techniczny, czystodé i prm!tm:ﬁ robocza zakiadu
4, Ochrona zakladu przed zewnetrznymi Frodlami zanieczyszczen . B
5, Ochrona zakladu przed szkodnikami i
6. Kunalizacja zakladu 5
7. Umywalld do mycia rak -
8, Ustepy o
9, Systemy wentylacyine -
10. | O$wictlenie pomieszczen produkeyjnych § mmgazynowych & -
11. | Szatnie dla pracownikéw N
12. | Rozplanowanie pomieszezen (zmnieczyszczenia krzyzowe) .
13. | Podiopi ol
14. | Sciany s
15. | Polaczenia dcian i podlog -
16. { Sufity i zamocowane w gérze elementy o
17.  { Okna i inne otwory i
18. | Drzwi ‘ -
19. | Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkciji
20, | Urzadzenia do czyszczenia i dezynfekeji sprzetu roboczego 1 wyposazenia .
21. | Warunia do mycia Zywnodcl -
22. | Urzndzenia, sprzet i inne skiadniki wyposazenia, ktbre stykaja si¢ z 2ywnodcia N
23, | Przechowywanie { nsuwanie odpaddw &
II. ZAOPATRZENIE ZAKIADU W WODE
24. | Jako$ié wedy przeznaczonej do spoiycia przez ludzi
25. | Woda technologiczna o
26. | Lod stykajacy si¢ z Zywnodcig .
27. | Para wodna stykajaca sie z fywnoscig g
L PERSONEL ZAKLADU .
28. | Higiena osobista pracownikéw )
29. | Odziez i cbuwie robocze orez $rodki ochrony indywidualnej
30. | Stan zdrowia oséb majgeych kontakt z fywnoscin. Orzeczenin lekarside -,
IV. HIGIENA PRODUKCJI 5
31. | Jako#¢ surowedw i skdadnikéw
32. | Magarynowanie surowcHw i skdadnikéw i
33. | Ochrona przed zanieczyszczeniami wewnetrznymi )
34. | Obecnosé szkodnikéw [
35. | Sposoby postepowania w celu zapewnienia skulecznej ochrony zakladu przed szkodnikami -
36. | Ciggioié lavicucha chilodniczego artykulow latwo psujgcych sig -
37. i Segrepacja zywnosci n
38. | Rozmwrazanje zywnodci A
39, | Mapazynowanie i cznakowanie substancji nicbezpiecznych lub niejadalnych 3
40. | Przechowywanie sprzetu i $rodkdw uzywanych do sprzatanio, mycia i dezynfekeji t;,
41, Opakowania przeznaczone do kontakiu z Zywmodcia .
42, | Pakowanie Zywnodci .
43. | Procesy technologiczne i
44. | Wyposazenie kontrolno - sterujsce urzadzert do obrébki ciepinej i metody kontrolowania skiecznodei procesbw |
obrobki cieplnej 'l
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5. _| Prawidlowosé chlodzenia artykuléw po obrdbee ciepinej -
6. _| Zabezpieczenie przed widmym zonieczyszczeniem Zywnosci po ogrzewnniu, & przed pakowaniem o
7. | Pobieranie i przechowywanie probek 2ywnosci w zakladach zywienia zbiorowego zamknietego '
8. | Mydie i dezynfekeja naczyh

/. DYSTRYBUCJA

5. | Jakod€ 2ywnodci 7
3. _ | Zoskowanie Zywnodci i
1. | Wydawanie potraw ;
1. | Transpart ywnosci i
L DOKTMENTACJA ZAKELADU

3. | Opracowanie, wdrozenie | przestrzeganie instrakcji dobrej praktyk: higieniczue;: K

- higieny osobistej i stam zdrowia oséb wykonujacych prace w procesie produkcji i w obrocie zywnodcia,

- procesdw mycia i dezynfekei,

- zaopatrzenia w wodg,

- usuwanis odpaddw i §ciekow,

- kontroli zaberpieczenia przed szkodnikami,

- kwalifikncjj i szkoleth pracownikidw,

~ __konserwacii maszyn i urzadzen

b | Opracowanie, wdroenie 1 utrzymanje systemu HACCP:

- identyfikacja i ocena zagrozen jakodei zdrowotnej oraz ryzyka ich wystnpienin, a takie ustalenie srodkow
kontroli i metod przeciwdzistania tym zagroteniom,
okredlenie krytyeznych punktéw kontroli w celu wyeliminowania tob zminimalizowania wystepowania
zagrozet,

-~ ustalenie dln kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan (perametréw), jekie powinien spelniaé i
okredlenie granic tolerancji (limitéw krytyczmych),

- ustalenie i wprowadzenic systemu monitorowania krytycznych punktdw kontroli,

- ustalenie d2ialah korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie speinia wymagat,

- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, 2e system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,

- opracowmnie dokvmentacji systemmu HACCP dotyczacej etapdw jego wprowadzmmia,

- ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych orsz archiwizowania dokumentacji systemu.

Opracowanie, wirozenie i stosowanie procedur zabezpieczenin i wycofywanin z obrotu parti zywnosei| ™

nicodpowiadajacych wymaganiom jakodei zdrowotnej .

Prowadzenie i proechowywanie dokumentacji umozliwiajyce] zidentyfikownnie dostawey skindnikéw 1 Zywnodcl | -

Rejestracia przebiegn proceséw produkcyjnych 5
Przechowywanie dokumeniéw dotyczacych przebiegu procesbw produkcyinych )
Przechowywanie dokumentu datyczacego pierwszego dopuszczenia do obrotu parfit ywhodcl i
Prowadzenie ksingki kontroli sanilamej mey -
. Licba punkiéw R W L
Ogdlna liczba punktéw — max. 60 pit 0
W tym liczba punktéw wg hasel wythuszczonych (max. 5 pkt) P
Ocena 2aldadu FOUAAS,

yter’ - oceny:
-~ —aklad fywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w 2akresie hasel wythiszezonych uzyskal oceny P lub WP,
Minimaloa liczba punktéw (70% liczby maksymalnej} = 42 _
- Zaklad Zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie basel wyttiszczonych wystapily oceny N. Liczba
punktbéw poniej 42

- STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
A astheryere cepyeergaes .
SANITARNEJ NR o eyt GONA ey
UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

.........................................................................................................................................................................................
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(podpis asoby kontrolowanej) {podpis osoby kontrolujgcej)
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ZAWILADOMIENIE
0 WSZCZECh postepowania

Na podstawie art. 61 § 4 ustawy 7 dnia 14.06.1960 r. Kodeks postgpowania
administracyjnego (tekst jednolity - Dz, UL Nr 98, poz. 1974 22000 v., 2z pdin, zm.)

rawiadamiam

Zew dniu L o zostabo wszesete 7 uragdu postgpon aniv adninisracy joe wospraw e
N . i i "
' j / ' i
"e ....... Wi SRR prre e ; ........... g' ...... T (PR ;.‘..
* { i
..;..i‘. ,I ........... l- ................................................................................................

Wozwigzku 7 powyzszam zawiadamian. zeow kazdym stadium  postepowania strona
ma pravo przeghydania akl sprawy araz sporzgdzania v nich notatek i odpisow . Nadto zpoednic
2owrt10 8 b kopan przed wydaniem deey 2w nimieis/c] sprnvic strona ma prawe
wypowivdzied sig co do zehranych w spruviv dosodow @ materiaion vras sgtoszonveh zadan.
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