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Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe;
[nspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z pézn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 Kodeksu postepowania administracyjnego.
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

i.Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zakiad/obiekt kontrolowany:
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. Kierujacy zaktadem/obiektem kontrolowanym:
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3. Przedstawiciel zaktadu/obiektu kontrolowanego:
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II. 1. Opis stanu faktycznego®, (charakter dzialalnosci zakladu, liczha pracownikow i inne
mformacje charakteryzujace zaklad). ) ‘
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11 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.
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i1, Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidiowoscl wymienione w pkt. ... . zat. aro..ooo
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fimig, naowisko, stanowiskoj

arzywng w drodze mandatu karnego . ... fshfon w wysokoser...... . b 2l
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upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia........ AARTT A nro.....

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidfowosci sanitarno-
technicznych:
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3. W ksiazce kontroli sanitarnej i ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydanc dorazne zalecenia
dotyczace usunigcia biezacych uchybien wymienionych wpkt ...
............................................ s25 . 'M“Mqz,[@)ug;!}fr‘,;k;;f,,/,ulf"[f

O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowiazany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego Inspektora sanitarnego nie
pOzniej niz w ¢iagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.

Pan (i) wnosi / nie wiiost™ Wag 1 ZastrzeZef 40 STWierdZonego stanu faktycznego:
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5. Uwagi osoby kontrolujacej.......... /m et ettt ettt et ettt

6. Czas trwania kontroli: od ..o A0
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Protoko! niniejszy wraz z zalgoznikami zostal sporzadzony w....g‘? ....... jednobrzmiacvch

egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omawieniu zostat podpisany.
W przypadiu odmowy podpisania protokoh nalezy dokonaé adpowiedniej adnotaci.
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Poprawki 1 uzupetnienia do protokoiu:
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1V. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protoko! kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)

otrzymalem (-am) w dniu L5 2048

i) o

“porpis | pieczec odh ier(r‘fjﬁcb\’ggg fEplokdl)

Wlaciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorsczenia niniejszego protokohu moze
zglosic zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego,

~Wyniki kontroli dotyczy wylgcznie skontrolowanego zaklady/obiektu.
Niniejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody Panstwowego ..... L Semdfdndng. 9. Inspektora Sanitarnego
W Lo ke Sl powielany inaczej jak tylko w catosct.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnoiéci kontralnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu whasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data. podpis kierownika komérki organizacyinej/
kierownika technicznego/ zastepey)

* - zaznaczye wlasciwe
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr ,f/j.{i.".[.?-)[ Hfﬁ%!\ﬂ[fﬁt’géﬁa ARG e

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKEADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO
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[L. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKT
P - gcenn pozytywna = } pkt, WP — sian wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negolywoa = 0 pkt.

Watawié znak X w odpowiednigj kolumnie tabeli. W przypadkn

kiedy zagadaienie nie dotyczy zakladu w kolumnie P wpisaé ND" i liczyé jako 1 pkt.

Lp. | Zakres kontroli | » [wP| N

L STAN TECHNICZINY

1, Decyzja PIS na prowndzenie dziatalnodci N
2, Usytuowanie zakladu o
3] Stan techniczny, czystosé 1 prz:m'zen robocza zakladu "
4, Ochrona zakladu przed zewnetrzoymi 2rédlami zanteczyszezen T
5. Ochrona zaklad przed szkodnikami P
6. | Kanalizacja zakiadu X
7. Umywalki do mycia rak F
8. Ustepy o
9. Systemy wentylacyjoe *
10. | Oswietlenic pomieszezen produkcyinych i magazynowych -
11. | Szamie dla pracownikéw X
12. | Rozplanowsnie pormieszczerh (zanieczyseczenia krzyzowe) B
13, | Podiogi

14. | Sciany

15. | Polaczenia dcian i podlog

16. | Sufity i zamocowane w gorze e:lmemy

17.  j Qkna i inne otwory

18. §Drzwi )

19. | Powierzchmie wykorzystywane w procesie produkcii

20. | Urzadzenia do czyszczenia i dezynfekeji sprzgtn roboczego | wyposazenia ;
21. | Wernumki do mycia zywnodci
22, | Urzadzenia, sprzgt i mne skladniki wyposazenia, ktére stykajq sig z zywnosciq X
23.- | Przechowywanie i usuwanie odpadéw b
18 ZAOPATRZENIE ZAKFEADU W WODE

24. | Jako$é wody przeznaczorej do spoiycia preez Iudz I
25. | Woda technologiczna ND
26. | Lod stykajacy sie z Zywnoscig Vi
27. | Para wodna stykajaca sie z zywnoscig - ¢
L PERSONEL ZAKFADU

28. ngena ogobista pracownikéw 3
29. | Odziex 1 obuwie robocze oraz §rodki ochrony indywidualne; i
30, [ Stan zdrowia osob majgcych kontakt z fywnosclg. Orzeczenin lekarskie

IV. HIGIENA PRODUKCIX

31. | Jako$é surowoow i skiadnikow X
32. | Megazynowanie surowcow i skladnikow >
33, | Ochrona przed zanieczyszczeniami wewnetrmyrmni A
34, | Obecnoi¢ szkodnikow *
35. | Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skuteczne ochrony zakladu przed szkodnikami A
36. | Ciaploic lafcucha chlodniczego artykuldw latwo psujacych sie N
37.  { Segrepacja zywnodci £
38. | Rozmrazanie zywnodci ¥
39. | Magnzynowanie i oznakowanie substancii niebezpiecznych lub niejadalnych ¥
40. | Przechowywanie sprzgiu i srodkéw uzywanych do spreatania, mycia i dezynfekcji )
41, | Opakowania przeznaczone do kontakiu 7 Zywnodcig | ‘
42. | Pakowanie ywnofci K
43. [ Procesy technologiczne ¥
44, | Wyposatenie kontrolno - stentigce urzadzen do obrébki cieplnej i metody kontrolowania skutecznodel procesbéw W

obrobki cieplnej
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45. | Prawidiowos¢ chlodzenia axtykulow po obrdbee cieplne)
46. | Zabezpieszenie przed widmnym zanieczyszczeniem Zywnosci po ogrzewnniu, 4 przed pakownniem /
47. | Pobiersnie i przechowywanie probek zywnosci w zakladach zywienia zbicrowego zamknietego g
48. | Mycie i dezynfekcja naczyn
V. DYSTRYBUCIA
49, | Jakosé 2ywnodci |V
50, | Zonakowanie zywnosci
51. | Wydawanie potraw - B
52. | Transport zywnodci 3
YL DOKUMENTACJA ZAKYADU
53. Dprucuwame wdrozenie 1 przestrzeganie instrukcii dobrej prakiykd higieniczne;:
higieny osobmte] i stam zdrowia 056b wykomujacych prace w procesie produkcji i w obrocie zywnodeia,
- procesbw mycis i dezynfekeii,
- zaopstrzenia w wode,
- usuwania odpadow i fciekéw, ' ,“/
- kontroli zabczpieczenia przed szkodnikami,
- kwalifikacji i svkolen pracownikdw,
konserwacii maszyn i wrzadzen,
4. Opracowame, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP:
1dentyﬁkaqu i ocena zagrozeh jukodei Zdrowotne] oraz ryzyka ich wystapienin, a tak?e usialenie frodkdw
ontroli i metod przeciwdzinlania tym zagrozeniom,
- okredlenie krytycznych punktdw kontroli w celu wyeliminowania hob zminimalizowania wy:m;puwnma
- ustalenie dls kazdego krytycznego punctu kontroli wymaganh {parametréw), jakie powinien spetniaé i
okreslenie gramic tolerancji (limit6w krytycznych),
- ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowsnia krylycanych pumktow kontroli,
- ustalenie dzintai korypujacych, jezeli punkt krytyczny vie spetnia wymagnd,
- ustalenie pmcedm' weryfikncji w celn potwierdzenta, 2e system HACCP jest skuteczny § zgodny z plenem,
- opracowmmnie dokumentaci systemu HACCP dotyczacej etapbw jego wprowadzania,
- ustalenie sposobu rejestrownnia i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumemnitacji systemn, '
§5. | Opracowanie, wdrozenie 1 stosowanie procedor zabezpieczenin i wycofywmnin z obrotn partii Zywnosei
nieodpowisdajacych wymaganiom jakosci zdrowotue i
56, | Prowadzeme i przechowywanie dokumentacii umozliwisjace] zidentyfikowanie destawey skiadnikéw i zywnodci |
57. | Rejestncia przebiegu proceséw produkeyjnych :
58. | Przechowywanie dokementéw dotyczacych przebiegu procesbéw produkeyjnych ) 1%
59. | Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszozenia do obrotu partii zywnoéci
60. | Prowadzenie ksinzki kentroli samtamc_] I
Liczha punktéw . 2 '} ")
- Ogolna liczba punktéw — max. 60 phkt | A :
W tym liczbe punktéw wg hasel wythuszczonych (max 3 pkt) i
Ocena zakiadu : e af
<ryteria gceny:

- Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wythiszczonych uzyskai oceny P lub WP,
Minimalna lczba punktéw (70% liczby maksymalne_;) 42,
- Zaldad z‘ymema zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytl‘uszczonych wystapily occnjr N. Liczba

punktéw ponizej 42.

1I. STWIERDZONE N]EPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

V. UWAGI 1 ZASTRZEfZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
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{podpis osoby kantrolowanej) (podpis osoby korfrolyjqeef)




