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PROTOKOY., KONTROLI SANITARNEJ
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Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Wodzistawiu Siaskim:

(imi¢ i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznies do capnnosel kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4. art, 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (tekst jednolity Dz, U. z 201 1r. Nr 212, poz.1263 ze zm.), w zwiazku z art. 67 §1
oraz art. 68 §1 i §2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposob przeprowadzania kontroli okregla Procedura Kontroli PK/HZ/01,

Na podstawie art, 79, ust.2, pkt. ../, ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosei
gospodarczej (tekst jednolity Dz. U, z 2010r. Nr 220, poz.1447 ze zm.}) w zwiazku z art. 3 usi. 2
Rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosei z prawem
paszowym i zywnodciowym oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzal 1 dobrostanu zwierza
(Dz. Urz, UE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, . 45,
str. 200, z pézn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszezeeia Kontroli

[. informacje ogdlne dotyczgce kontrolowanego zakladu/ abicktu.

I. Zakiad/obiekt kontrolowany:
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(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyezqee identyfikacit zakladu)
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Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajqcej spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (tekst jednolity: Dz.U. z 2010r.
Nr 136, poz. 914 ze zm.)

.....

(intig / nazwiske, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakiadu/obiektu kontrolowanego:
L s o S RE-Y) L et e
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4. Zakres przedmiotowy kontroli:..........0 L sobomlioget 2y = S o ol RO
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5. Wyposazenie uzyte podczas Kontroli........o.ivoi i ereeeionnn. RN B el SN .7
. ! L ik /

IL1. Opis stanu faktyeznego ™, (charakter dzialalnosci zaklady, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaktad).
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[1.2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisoéw prawnych, ktére naruszono.
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II1. Ustalenia pokontrolne

1. 7a stwierdzone nieprawidlowosci ukarano:

S W

grzywna w drodze mandatu Kamego ... frveeenes s W WYSOKOSCL e 7
(nr mandaiu karnego}

W OPALCIIL O coovvivivrsiisser s e ST TSRO PRSPV R TTPSUPVIPTPTPV LIS
{ podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia ... IT i

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenielia oraz uwzgledniajqe informacje
o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia greywny w drodze mandatu karnego | o skutkach
preovnyeh takief odinowy)

2. 7godnie z art. 10 kpa na wniosck strony, ustalono terminy usuniccia nieprawidiowosci sanitarno-
LERRIICZINYCIT oot

3. W ksiazee kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
tehybieft WYMIEHHONYCH W PKE...rvrisiireeress it

0O usunieciu  stwierdzonych nieprawidiowosct kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomié wiasciwego panstwowego inspekiora sanitarnego nie
pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu / obiektu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi ¥ uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi 080DY KOBITOIUJACR] . .o1 v ivvesrereesirissis it s
6. Czas trwania kontroll: od.....ooen RO QU0 et eeer et b
Protokél niniejszy wraz z zafacznikami zostat  sporzadzony W jednobrzmigeych

egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nasteprie po odczytaniy i omowieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
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Poprawki i uzupelinienia do protokolu: ...

_.4}} e /;‘
fctien u’/
e —

{ podpis asoby kontrolujqceef)

{ podpisy Swiadkow )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Wlaéeiciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgezenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyceza wylacznie skontrolowanego zakdadu/obiekiu.
Niniejszy protokd! nie moze byé bez zgody Pafnstwowego Powiatowego Inspekiora Sanitarnego
w Wodzistawiu Slaskim powielany inaczej jak tylko w cajosei.

Protokél sprawdzono pod wzgledem formatnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i zatwierdzono /
. R ¥ N . . . .

nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokoht wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komarki organizacyjne)/
kierownika technicznego/ zaswgpey)

# . zaznaczyd wlasciwe
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IL. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
' - ocena pozytywna = | pkt WP = stan wymaga poprawy = 0.5 pkt. N - ocena negatywna = 0 pki.
Wtawse znak Xow odpowiedniej kotumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotvezy zakladu - w kolumnie Powpisa¢ [ND™ ¢ liczvé jako | pkt.

Lp. I Zakres kontroli P {wpP| N
I STAN TECHNICZNY
1. Usytwowanie zakladu %
2, Stan techniczny, czystosé i przestrzen robocza zakladu e
3. Ochrona zakladu preed zewngtriznymi arddlami zinicesyszcacs B e
1. FOchrona zakladu preed szkadnikami | >
5 | Kamalizacja zakladu 5
(4] Umyssalki do myeia rgh b
- Ustepy . s W
8. Systemy wentyvlacyjne .,
9. Oswietlenie pomieszezen produkeyjnych i magazynowych X
] Szatnie dla pracownikow %
1. Rozplanowanie pomieszezen (zanieczyszezenia krzyzowe) %
12, Podlogi N
13, I Seiany x
14 [ Sulity i zamocowane w gorze elementy hod
15, [ Oknaiinne olwary
|16 ] Drzwi \
17, [ Powierechnic wykorzysty wune w procesie produkgji hod
I8 | Uregdeenia do ezyszezeniu i dezynieke)i spregiu roboezepo i wy posazenia b4
19. | Warunki do mycia 2ywnosei X |
241, Urzgdzenia, spregti inne skladniki wyposazenia. Kidre sivkajg si¢ 2 zywnoscig > iz ?
. Przechowywanie i usuwanie odpadaw v |
T . ZAOPATRZENIE ZAKLADU W WODE
| T.I:llms‘a;" wody przeznaczonej do spoiyein przez ludzi - ! b | ‘
—=3. Wada technologicznu o o T |
24 [ Lad s Ritjyey si¢ 2 Zvwnoseiy — ;i |
|25 TPar wodna stvRajiea si¢ z 2vwnoseiq I N
11, PERSONEL ZAKLADU
| 26. Higiena osobista pracownikow pd
27. Odziez i obuwie robocze oraz $rodki ochrony indywidualnej X
|28 Stan zdrowin osib majacych kontakt z Zywno$cig. Orzeczenia lekarskie P
. [ HIGIENA PRODUKCJI .
29 Jukodé suroweow 1 skladnikow N
30, | Magazynowanie surowedw i skladnikow S N
31 Ochrona praed zanicezy szezeniami wewnetrznymi N
32, Obecnosé szkodnilbw pd
33 [ Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skulecznej ochrony zakladu przed szkodnikami N\
L Ciyglos¢ lancucha chlodniczego artykuldw latwo psujgeyceh sig o g
35 [ Segregacia vwnosci ) 3 |
|36 Rozmraziinie 2y wnosci B o e |
“\"__1 Magazynowanic i oznakowanie substancji nicbespicesanych lub niciadalnseh
38| Praechows wanic spregin i srodhow uavwanyeh do spragtunie, myvein i dezynieke)i ) oo b
Voo Opakowanii preesnaczone do hontakiu 2 2y wnoseiiy . . ] e [ |
[_ 40 Pukusinic 73 wnosei - - \
1 Procesy technologiczne o B
120 P Waposazenie kontrolno - sterujigee urzgdzen do obrobki cieplne] i metody kontrolowania skutecznosei procesow |
| abrobki cieplne; |
43, | Prawidlowosé chlodzenia arty kulow po obrobee cieplnej %
44, | Zabezpicczenie przed widrnym zanicczyszezeniem zywnoscei po vgrzewaniu, a przed pakowaniem x
L5 | Mycieidezynlekeja naczyn X , | |




ZFPK

AZI0T 1S

Data wydania: 2012-07-18

Strona 2 (2}
|

V. DYSTRYBLCJA B
16, Jakos¢ zyvawnaosei { x 1 A
7. | Znakowanie zvwnosci s
48, Widawanie poraw X ‘
49§ Transport sy winose R i
VI o DOKUMENTAC)A ZAKLADU
0. Opracowanie, wdrezenie | prestrzeganie instrukeri dobrej prakivki higiemeznej: e
= higieny osobiste] 1 stanu zdrowia osob wykonujaeveh prace woprocesie produke)i w obrocie zvwnoseiy. g
= procesdw myeia | desynfelji.
L Faopatrzenin wowode, |
P ususamin adpadaw scichi, :
f- 0 kantroli zahuzpieczenia procd sehodiiani, i
- kwadiBkach i szhole pracownihin, '
- konserwacji maszvn  urrgdaen. : :
N Opracowanie, wdrozeme 1 wravmanic systemu HACCP: - : \‘
- dentyvfikacia 1 ocena zagrozen jakodel zdrowolne} oraz ryzvka ich wastapienia. a takze ustalenie drodkéw | P i
kontredi i metod przeciwdziatania sym zagrozeniom. ‘
1= okrestenie keviveznyveh punktéw kontroli w celu wyelimimowania tub zminimalizowania wystgpowania
i zZagrozed.
fe ustalenic dla kazdego krytyeznego punkiu komrali wymagan (paramerawt. jakic powinien spelniad i
okrestenie gramic tolerancii dimitaw keviveznvehi.
- ustalenie | wprowadzenie systemu monitoroswania kryvtveznveh punkiow kontroli. !
- ustaleniz deialan korvguiaeych. jezeli punkt kivtyesny nie spelnia wymagan. ’ :
i - ustalenie procedur werviikag)i w eele polwierdzenia, ze svstemy HACCP jest skuteczny i zgoedny 2 planem, i
f- opracowanie dokumentacii systemu HACCP dotyezace] etapow jego wprowadzania,
- ustalenie sposabu rejestrowania i przechowywania danvel oraz archibwizowania dokwmentacii syvslemu, B
32 Opracovanie, widrozenie | stosowanic procedur zabespicczenin @ wyeoiveania 7z obrotus partii zywnosciy g
Nicodpowiadajaeyeh wymaganiom jakedci zdrowoinej _ B o
33 Mrawadzenic 1 preechonwywanie dakumentacti wmozliwinineel zidentyfikowanie dostan ey /odbiores skiadmibain ;
- c7vwnosal | golows ch produktow {sestem fraconbe/ing o R )
S4 i Rujestracia preebiegn proceson produbvsjpiseh o i
33 Preechows wanje dokumentén dotveseyel prrchicpy procesow srodubesn ?‘ |
Sh. Prrechowy wanie dokimentu dotvezgoepn plers sseso depuszezenia do obroju partis 7vwnodd A j )
Liczha punktdw A
Ogélna liczba punktéw — max. 56 phkit B
i W tvm lezba punktow we hasel wyvtluszezonyeh (max. 3 pky i
Ocena zakladu Qi i

Kryteria oceny:
- Zaklad zywicnia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszezonyeh vzyshal oceny P lub Wi

Minimalna liczba punktow (70% liczby maksymalnej) = 39.

L0 )

- Zaklad zywienia zhiorowego ~ niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszezonych wyslagily oceny N. Liczb»

nunktdw ponizej 39.

HI. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

v,

SANITARNEJNR ool i e n ZDNIA o

UWAGT I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

(odpis osoby kontroloweanef



