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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
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Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Wodzistawiu Slaskim:
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(imig i nazwisko, stanowisko shuzbowe, nr upowasnieh do czynnofci kontrolnych)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4, art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe]
Inspekeji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2011r. Nr 212, poz.1263 ze zm.), w zwiazku z art. 67 §1

oraz art. 68 §1 1 §2 Kodeksu postepowania administracyjnego. ‘
Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

Na podstawie art. 79, ust.2, pkt. /{ ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dzialalnosci
gospodarczej (tekst jednolity Dz. U. z 2010r. Nr 220, poz.1447 ze zm.) w zwigzku z art. 3 ust. 2
Rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem
paszowym i zywno$ciowym oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat 1 dobrostanu zwierzat
(Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45,
str. 200, z p6zn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zaktad/obiekt kontrolowany:
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(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaklady)
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Numer 1 data wydania decyzji PIS stwierdzajace] spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity: Dz.U. z 2010r.
Nr 136, poz. 914 ze zm.)
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2. Kierujacy zaktadem/obiektem kontrolowanym:
\ (

(imig i nazwisko, stanowisko)

. Przedstawiciel zakladu/obiektu kontrolowanego:

fad

.............................................................................................................

(imie i nazwisko, stanowisko)
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(esoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosei kontrolnych)
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IL.1. Opis stanu faktyeznego*, (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).
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11.2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.
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I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano:

grzywng w drodze mandatu Karnego .......ccecveeeririeiricieciin i W WYSOKOSCL..covvviiirannens R zt
(nr mandatu karnego)
W OPATCIUL O 1roeeiieiieitiieiree sttt ste st st ese st eseese s eese et es £ s e nee b s et e e e R s e s e A m e e s e e e e e e e st be et ettt
( podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia ......=.........onr L T

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc informacje

o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach
prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek Strony ustalono terminy usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-
technicznych: .

. W ksiazce kontroli dokonano wp1su ?raz wydanlg dora_z’ne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych

uchyblen wymienionych w pkt...... M WeDtemital o nade e f- ...................................................................

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakiadu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomi¢ wilasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pan (1) wnosi / nie wnosi * uwag i zastrzezen do sfwierdzonego stanu faktycznego:

6. Czas trwania Kontroll: 0., 0 et

5
Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w ... jednobrzmigcych

egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania pr(i;tc?koh.i nalezy dokonac odpowiedniej adnotacji.
& . 1 \‘f“ [ERTW J }
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Poprawki 1 uzupeinienia do protokotu: .........ccoiiiiiiiiiii SO UR TR

{podac: numer strony protokotu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy bigdne i te, ktdre je zastepujq)

PUBLICZNE PRZEDSZKOLE Nr 11
44-335 Jastrzebie-Zdro
ul.Miodowa £
--------------- O 32 47432 B -oov e eeens e
(Wdﬂ?b‘ew%@ﬁfxmm#mwegoﬁrﬁw H

( podpis osobv kontrolujgeej)

L gL
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)............. BRI 107 o SO
, ‘ LICZNE PRZEDSZKOLE Nr 17

otrzymatem (-am) w dniu .......... b0 L, i 44-335 Jastrzebie-Zdroj

o ul Miodowa €

i foit tel. 32 471 22 04

Vot ke s mpﬁ PR LU
odpis ?}Jreaegdc? Ee?c%ﬁ eég%wbko{)

Wtasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczq wylacznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protoko! nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Wodzistawiu Slaskim powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komaorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

- zaznaczy¢ wlasciwe
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ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKLADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO
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II. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozytywna = 1 pkt. WP — stan wymaga poprawy = 0.5 pki. N - ocena negatywna = ) pkt
Wstawic znak X w odpowiedniej kolunnie tabeli. W przypadku kiedy zasadnienic nic dutyezy zakladu - w kolumnie P wpisad ND™ i liczye jako | pht.

Lp. | Zakres kontroli | P | wp | N
I. STAN TECHNICZNY
i Usytuowanie zakladu %
2. Stan techniczny, czystosc i preesirzen robocza zakladu A4
3. Ochrona zakladu preed zewneirznymi Zrodlami zaniccryszezen 9
4 Ochrona zakladu przed szkodnikami X
3. Kanalizacja zakladu b4
6. Umywalki do mycia rak e
7. Ustepy %
8. Svstemy wentvlacyine ~x
9. Oswietlenie pomieszezen produkevinveh i macazyvnowyveh Y
10. Szatnie dla pracownikow N
11, Rozplanowanie pomieszezen (zanicczyszezenia krzy zowe) v
12, | Podlogi X
13. Sciany -.'
14, Sufity i zamocowane w porze elementy »
15, Okna i inne otwory %
16. Drzwi -
7. Powicrzchnie wykorzyvstvwane w procesie produkeji ~
18. Urzadzenia do czyvszezenia i dezynfekeji sprzetu roboczego | wyposdazenia X
19, Warunki do mycia zvwnosei %
20. Urzagdzenia. sprzet i inne skladniki wy posazenia. kidre stykaja sic 2 zywnoscig %
21 Przechowywanie i usuwanic odpadow x
1L ZAOPATRZENIE ZAKLADU W WODE
22. Jako$¢ wody przeznaczonej do spozycin przez ludzi \
23, Woda technologiczna ey
24. Léd stvkajacy sie z 2ywnoscia [TV
25, Para wodna stykajaca si¢ 7 zvwnoscig X
111 PERSONEL ZAKLADU
26. Higiena osobista pracownikéw 3z
27. Odziez i obuwie robocze oraz Srodki ochrony indvwidualne] X
28, Stan zdrowia oséb majacych kontakt z zvwnoscia. Orzeczenia lekarskie X
[ HIGIENA PRODUKCJI
29. Jakosé suroweow i skladnikow 3 N
30. Magazyvnowanie suroweow i skladnikow %
31 Ochrona przed zanieczvszezeniami wewnetrznvini »
32 Obecnos¢ szkodnikow ~
3. Sposoby postepowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakladu preed szkodnikami A
34. Cigglos¢ faficucha chlodniczego artykulow latwo psujaeveh sig «
3¢ Segregacja zvwnosei 5
36. Rozmrazanie zyvwnosci %
B Magazynowanie i oznakowanic substancji nichezpicesznych lub nicjadalnyeh x
38. Przechowywanie sprzetu i srodkow uzvaanveh do sprzatania, myeia i dezyvntekeji x
39. Opakowania przeznaczone do kontaktu z 2vwnoseiy "
40. Pahowanie zvwnosci -
41. Procesy technologiczne b
42, Wyposazenie kontrolno - sterujace urzgdzen do obrobki cieplne] i metods kontrolowania skutecznoscl procesow
obrobki ciepinej e
43. Prawidlowos¢ chlodzenia artykuldw po obrobee cieplng ~ \
4. | Zabezpieczenic przed widmym zanieczyszezenicm zywnosci po ogrzewaniu. a przed pakowanien
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45. Mycie i dezynfelcja naczyn o v |

V. ) DYSTRYBUCJA ]
46. Jakosé zvwnosci ¥

47. Znakowanic zywnosci %2

48. Wydawanie potraw ~ i

49, [ ransport zvwnosci - y |

Vi DOKUMENTACIJA ZAKLADU

30, (mew\\ anie. wdrozenie | przestrzeganic instrukeji dobrej praktyki higienicznej:

higicny osobistej i stanu zdrowia 0séb wy honujacych prace w procesic produkeji i w obrocic zvwnoscia,
procesow mycia i dezyafekeji.

zaopatrzenia w wodg,

usuwania odpadow i sciekow.

kontroli zabezpieczenia przed szhodnikami.

kwalifikacji i szkolen pracownikow.

konserwacji maszyn i urzadzen.

51. Opracowanie, wdrozenic 1 utrzymanie systemu HACCP:

identyfikacja i ocena zagrozen jakosci zdrowotne] oraz ryzyka ich w vstapienia. a [l]\/L ustalenie srodkdw
kontroli i metod przeciwdziatania tym zagrozeniom.

okreslenie krytyeznych punkiow kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wystgpowania
zagrozen.

ustalenice dla kazdego krytyeznego punktu kontroli wymagan (parametrow ). jakie powinien spetniac i
okreslenie granic tolerancji (limitow krytyeznyeh).

= ustalenie | wprowadzenie systemu monitorowania krvtyeznyeh punkiow kontroli. x
= ustalenic dzialan koryeujacych. jezeli punkt kryviyezny nie spelnia wymagan.
= uslalenic procedur werytikacji w celu potwicrdzenia. 7e system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,
- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczacej etapow jego wprowadzania.
- ustalenic sposobu rejestrowania i przechowvwania danveh oraz archiwizowania dolumentacji systemu.
52 Opracowanic. wdrozZenie i stosowanie procedur zabezpicezenin 1 wycofywania z obrotu partii zvwnosci
nicodpowiadajgcyeh wymaganiom jakosci zdrowotnej X
33. Prowadzenic i przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej zidentytikowanic dostawey/odbiorey skladnikow
zywnosci i gotowych produktow (system traceabilin’) i
54. Rejestracja przebicgu procesow produkeyinyeh A
)] Przechowywanie dokumentow dotyezgeyceh przebicgu procesow produkeyinyeh ¥
56. Przechowywanie dokumentu dotyezacego pierwszego dopuszezenia do obrotu partii zvwnodei L
Liczba punktéw b4 U
Ogdolna liczba punktow — max. 56 pkt i
W tym liczba punktow we hasel wytluszezonyveh (max. 5 phi) i B
Ocena zakladu <frday
Kryteria oceny: f |

Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z w ymaganiami: w zakresie hasel wytluszezonych uzyskal oceny P lub WP.
Minimalna liczba punktow (70% liczby maksymalnej) = 39.
Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszezonych wystapily oceny N. Liczba
punktdw ponizej 39.
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IV. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
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