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Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z pdzn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01

i.Informacje ogolne dotyczjce kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zakiad/obiekt kontrolowany:
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Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajace;] spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225)
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- Kierujacy zaktadem/obiektem kontrolowanym:
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. Przedstawiciel zakladu/obiektu kontrolowanego:
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II. 1. Opis stanu faktycznego® (charakier dzialalnosci zakladu, liczha pracownikow i inne
n;fommcjﬁ cfmmkrer}':wqce zakfad).
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1L 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.
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1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt. ... Zal OT.vo e
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2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidiowosci sanitarno-
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3. W ksiazce kontroli sanitarnej i ksiazce kontroli dokonano wpisu craz wydano dorazne zalecenia
dotyczace usunigcia biezgcych uchybien wymienionych w pkt

O usunigciu stwierdzonveh nieprawidiowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomic¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu,

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pan (1) wnosi { nie wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Protokél niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w...Z... jednobrzmigcyveh
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczitaniu i omowieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokofu nalezv dokona¢ odpowiedniej adnotacji
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Poprawki 1 uzupetnienia do protokohu:
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IV. Potwierdzenie odbioru protokoiu

S (Jj 1
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach). ’;JM’}{/ """"""""""""""""""" B
otrzymalem (-am) w dniu .21 Q0 OR e TZNY ztD_?FK i
w Jasirzebiu Zdroju
Fubliczneg tobka nr 1 . Wrzosowa 141
W Jastrzgfiu-Zdroju Regon 2725360094 .. .........
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Wlasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosic zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zaktadu/obiektu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego .12 N'TO“H“{:U Inspektora Sanitarnego
WL oabeta e 0L UL 4%, . powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych 1 zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego

idata. podpis kierownika komorki organizacyinej/
kierownika iechnicznego/ zastepcy)

® - zarnacrye wlascine
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II. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:

P - ocena pozytywna = | pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
Watawié mak X w odpowiedniej kolumnie tabeli, W preypadiu kiedy zagadnienie nie detyery zaklad - - w kolumnie P wpizaé NI i liczyd jako 1 pht.

Zakres kontroli | P [WP| N

STAN TECHNICZNY

Decyzja PIS na prowadzenie dziatalnodci

Usytuowanie zakladu

Stan techniczny, czystodé 1muzehmbomzxkhm

Ochrena zakiadu przed zewngtrznymi frodlami zanieczyszczen

Ochrona zakladu przed szkodnikami

Kanalizacja zakladu

Umywalki do mycia rgk

Ustepy

wieallon|wn]alusfea|—] 1B
- & M h h h " - H Fﬁ
:

Systemy wentylacyjoe

10, | Oéwietlenie pomieszezen produkeyjnych i magazynowych

11. | Szatme dla pracownikiw

12. | Rozplanowsnie pomieszezen (zanieczyszczenia krzyzowe)

13._| Podiogi

14. Euian}r

15. | Polaczenia $cianipodiég
16. | Sufityi zmumuwmn_’gﬁﬂ:ﬂﬁxﬂnw

17. Dlmmamleutwm}r

18, | Drzwi

19. | Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcp

20. Urzgdzema do czyszcrzenia i dezynfekeji smmgmmbomga 1 wyposatenia

21. | Warnnlki do mycia fywnosci

KK EXY R KY Y I KR RK yel ¢ |X | X

al
22. | Urzadzenia, spreet i inne skdadniki wyposadenia, ktdre stykaja sie z Zywnodcia
23. | Przechowywanie i nswwanie odpadow
IL FAOPATRZENIE ZAKEFADU W WODE
24. | Jako$¢ wody przeznaczone] do spodyeia przez ludzi s
253. | Woda technologiczna NS
26. | Lod stykajacy sie z Zywnoscia . s
27. | Para wodna stykajaca sie z ywnodcig ”.
1L PERSONEL FAKEADU
28. | Higiena osobista pracowmkow .
29. | Odziez i cbuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualnej 3
30. | Stan zdrowia oséb majacych kontakt z fywnodcig. Orzeczenia lekarslhe x
Iv. HIGIENA PRODUKCIL
31. Jakodt surowedw i skiadnikiw i
32. | Magazynowanie surowedw i skdadnikdw \.\‘
33. | Ochrona przed zaneczyszoZeniami wewneliznymi e
34, Obecnoic szhodnikiw %
35, | Sposcby postepowsania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakladu przed dzkodnikami -
30, Ciaploié lancucha chlodniczego artylulow latwo psujacych sie \,
37. | Segregacja fywnodci ~
38. | PozmraZanie fywnosci Ao
39. | Magazynowanie i cznakowanie substancji niebezpiecznych hub niejadalnych x
40. | Przechowywenie spregtu i srodkdw whywanych do spreatania, mrycia i dezynfekeji e
41. | Opakowania preeznaczone do kontaktu z Fywnodcig | >
42, | Pakowsamie Zywnosci >
43. | Frocesy technologicene 2
44, | Wyposazenie kontrolno - sterujgee urzadzen do obrobki cieplnej 1 metody kontrolowania skrtecznosci procesow »

obrébki cieplnej
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45, | Prawidlownsé chlodzenia artykudow po obrdbee cieplnej )
46, | Zabezpieczenie przed widtmym zanieczyszczeniem Zywnosci po ogrzewanil, a przed pakowaniem o
47, | Pobieranie i przechowywanie prabek fywnodci w zakladach zywienia zbiorowego zamknigtego "
48. | Mycie i dezynfekcja naceyh N
V. DYSTRYBUCJA
49, | Jakodé 2ywnosci =
30. | Znakowanie Zywnoscl %
51. | Wydawanie potraw ‘ =
52. | Transport ywnodci =
VL DOEKUMENTACJA ZAKEADU
53. Gpmmumcmﬂmme:ptm:gmucmm&mdubmjmhyhmmmm
higieny osobiste] i starm zdrowia osdb wykonujacych prace w procesie produkeii i w obrocie 2ywnoscia,
- procesdw mycia i dezynfekeji,
-  zaopairzenia w wode,
- nsuwania odpadiw i sciekdw,
- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,
- Jowalifikacji i szkolen pracownikdw,
- konserwacji maszyn i mzadzeh,
54, | Opracowanie, wdraenie i utzymanie systemu HACCP: o
- identyfikacja i ocena zagrozen jakosci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia, a takde ustalenie srodkiw
kontroli i metod przeciwdzialania tym zagroeniom,
- MEmwmmwmmwMuwmmmmW
zagrozef,
- ustalenie dla kardego krytycimego punktn kontroli wymagar (parametrdw), jakie powinien spelniaé i
okreflenie granic tolerancji (limitow krytycanych),
- ustalenie 1 wprowadzenie systemm monitorowania krytycznych punktow komtroli,
- ustalenie drialah korygujgcych, jezeli punkt krytyczny nie spelnia wymagan,
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, 2e system HACCP jest skateczny i zgodny 2 planem,
- opracowanie dokumentacii systemu HACCP dotyczace] etapdw jego wprowadzania,
- WMWMnlmWWMhmmmmm
55. | Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywsnia z obrotn partii #ywnosci | .
mmdpamadqqqchmmgnmmkmmm
56. | Prowadzenie i przechowywanie dokumentacii mmozliwiaigce] zidentyfikowanie dostawey skladnikéw i #ywnoded | -
57. | Rejestracja przebiegu procesow produkcyjnych ”
58. | Pmechowywanie dokumentow dotyczacych przebiegu procestéw produkcyjnych .
39. | Przechowywame dokunmentn dotyczaeego pierwszego dopuszezenia do obrotn partii Zywnosci v
0. | Prowadzenie ksiazki kontroli sanitamej 4
Liczba punktiw e :
* Ogilna liczha punktiw— max. 60 phkt el
W tym liczba punktéw wg haset wythiszezonych (max. 5 pkt) g
Ocena zakiadu ; e

{ryteria oceny:
- Zaklad Zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wythiszczonych vzyskal oceny P lub WP,
Minimalna liczba punlatéw (70% liczby maksymalnej) = 42,
- Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych wystapily oceny N. Liczba

punktéw ponidej 42,
II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANIEARNEI NR ..ioiciiiiciveninmiaigs SV siisinnsisenmamianiing
Ty X .-’Ii..l- 71 ia s ¥ _,:'i"l
V. UWAGI 1 Z&STRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NIN]EJSZEJ OCENY:
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(pedpis osoby kontrolowanej) (podpis osoby kontrolujqcef)



