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Pieczeé panstwolbamizinspektordsdnitarnego
ul. Bogumifska 3, 44-30¢ Wodzistaw S

LA pRTOKOEL KONTROLI SANITARNEJ
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Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Wodzistawiu Slaskim:

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4, art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe]
Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2011r. Nr 212, poz.1263 ze zm.), w zwiazku z art. 67 §1
oraz art. 68 §1 i §2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

Na podstawie art. 79, ust.2, pkt. A ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci
gospodarczej (tekst jednolity Dz. U. z 2010r. Nr 220, poz.1447 ze zm.) w zwiazku z art. 3 ust. 2
Rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem
paszowym 1 zywnosciowym oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat 1 dobrostanu zwierzat
(Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45,
str. 200, z p6zn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zaktad/obiekt kontrolowany: . ;
....... P\‘J\'\Lk‘-"\[‘erLh oA . l\li‘ AT Y ’i{‘ L ‘J""; \""'='l&- lxt . J{f‘b

(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyezqcee identyfikacji Laki« L)

fadres)
NIP . oY 08 v REGON .. )36 £t5. i PESEL ... .

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spetnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity: Dz.U. z 2010r.
Nr 136, poz. 914 ze zm.)

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu/obiektu kontrolowanego:

\" 1_‘ Iﬂli‘{,<- « \_lt;!i“[ I\v‘ J

....................................................................................................................................................................

(imie | nazwisko, stanowisko)

............................................................................. E'L

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanyeh czvnnosci kontrolnyeh)
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4. Zakres przedmiotowy kontroli:..... .0 ke ) v U o l:""u'iw“. k'f' .........................
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5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:....) !‘|lir! Jr:.—‘l.: ..... f TOL LN P J' ( u1
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II.1. Opis stanu faktycznego * (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).
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I1.2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z ﬂoclaniem przepisow prawnych, ktére naruszono.
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II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano:

grzywng w drodze mandatu karnego ..o e LG G 5 it 0] (U] o] CRARRER———————— zt
(nr mandatu karnego)
| S
WODATCI O covcvciimvenisssssisiasivinsmavsninivesansesssmnvessmssasssssbissnssevsamesauas ansnenasas rst 44045 B F VRS ebavabinsianmiiias
( podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu Kalesg 28118 o T B sisecismmenisss

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc informacje
o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach
prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-
LI V1 To7A 1% L) 1 OO e R L R

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybief wymienionych w pkt..... 58 shadadl. KA - .

O usunieciu stwierdzonych nieprawidiowoscei kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomi¢ wilasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
e :

........................................................... LLQ\Ji""\
_ : ; : b

5. Uwagi osoby kontrolujacej.................. BlZ o s eSS TSR T A pnap g s an A AT
\

(_’:/ ...........................................................................................

6. Czastiwania kentroli: 63 ey s s Q0 e e

Protokdt niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony woo..le... jednobrzmigcych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastepnie po odezytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokofu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
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{ podpis osoby kontrolujqgee))

(podpis | pieczed odbierajqcego proiokdt)

Wtasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokdét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Wodzistawiu Slaskim powielany inaczej jak tylko w catosel.

Protokot spr awdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnoscei kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpey)

* - zaznaczy¢ wlasciwe
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Zalacznik do protokolu kontroli sanitarnej Nr 8 “f“‘l"‘}“

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKEADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO
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II. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTRULO\VANEGO OB[IEKTU:

P - ocena pozyvtywna = 1 pkt. WP - stan wymaga poprawy = 0.3 pkt. N - ocena negatvwna = 0 pht.
Wstawic znak X w odpowicdniej kolummic tabeli. W przypadhu Kiedy zagadnienic nic dotyery zakladu - w kolumnie P owpisa¢ ND™ i liczy¢ jako | pkt

Lp. | Zakres kontroli | P [WP| N
I. STAN TECHNICZNY o
I Usvtuowanie zakladu o X
2 Stan techniczny, ezvstosc i preestrzen roboceza zakladu b
3. Ochrona zaktadu przed zewnetrznvmi Zrodiami zanieczyszezen X
4 Ochrona zakltadu preed szkodnikami X
5: Kanalizacja zakladu X
[ Umywalki do myceia rak X
7 Ustgpy X
8. Systemy wentvlacvine A
9. Oswictlenic pomicszezen produkeyvinveh i magazanowych X
10. Szatnic dla pracownikow X
11. Rozplanowanic pomicszezen (zanicerzyvszezenia krzyzowe) X
12 Podlogi X
13. Scianyv X
14, Sufity i zamocowane w gorze elementy X
15. Okna i inne otwory X
16. Direwi b
17. Powierzehnie wykorzystvwane w procesic produkeji %
18. Urzadzenia do czyszezenia i dezvniekeji sprzgtu roboczego i wyposazenia X
19. Warunki do mycia zyvwnosci X
20. Urzgdzenia, sprzet i inne skladniki wyposazenia, ktore stvkaja siv 2 zvwnoseig b
21, Przechowvwanie 1 usuwanic odpadow X
11. ZAOPATRZENIE ZAKLADU W WODE
22. Jakos¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi e
23. | Woda technologiczna W)
24. L.od stykajaey sic z zvwnoseia )
25. Para wodna stvkajaca sie 7 Zywnosciy ) e
iIl. PERSONEL ZAKLADU
26. Higiena osobista pracownikow M
27 Odzicz i obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualnej b S
28. Stan zdrowia 0os6b majgcych kontakt z Zywnoscig. Orzeczenia lekarskie X
Iv. HIGIENA PRODUKCJI
29, Jukod¢ suroweow i skladnikow X
300, Magazynowanic suroweow i skladnikdw X
3l Ochrona przed zanicezyszezeniami wewnetrznyvmi X
32, Obecnosé szkodnikéw %
33 Sposoby postgpowania w celu zapewnicnia skuteeznej ochrony zakladu przed szkodnikami X
34 Cigglos¢ tancucha chlodniczego artykuléw latwo psujacych sig X,
33. Segregucia Z2AVWnosci x
30. Rozmrazanie zvwnoscei X
YA Magazynowanic i oznakowanie substancji nichezpiceznych lub niejadalnyeh X
38. Przechowyvwanie sprzetu i srodkow uzyvwanyveh do sprzatania. myeia i deayvnfekei x
39. Opakowania przeznaczone do kontaktu 7 zvwnoscia X
40, Pakowanic Zvwnosci X
| 41 Procesy technologiczne N
42. Wyposazenie kontrolno - sterujace urzgdzei do obrobki cieplugj i metody kontrolowania skutecznosci procesaw X
obrobki cieplne; )
43. | Prawidlowos¢ chlodzenia artvkulow po obrobee cicping - X
4 | Zabespieczenie przed widrnym zanieczyszezeniom zywnosei po ogrzewaniu. a przed pakowaniem x|
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45 Mycie i dezynfekeja naczyn ) [ b4 ] ]
V. DYSTRYBUCJA
46. Jakosé Zvwnosei X
47. Znakowanic zvwnosc %
48. Wydawanic potraw *
49, lransport zvwnosci b
VI DORKUMENTACJA ZAKLADU
30, Opracowanie. wdrozenie i przestrzeganic instrukeji dobrej praktyki higienicrnej: |

= higieny osobistej i stanu zdrowia oséb wykonujaeyeh prace w procesie produkeji i w obrocie zviwvnodcia,

- procesOw myveia i dezynlekeji

- zaopatrzenia wowode,

= usuwania odpadow i Sciekow.,

- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami. X

- kwalifikacji i szkolen pracownikdw.,

- Konserwacji maszvn i urzadzen,

51, Opracowanic. wdrozenie i utrzvmanie systemu HACCP:

- identyfikacja i ocena zagrozen jakosci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia. a takze ustalenie srodkow
kontroli i metod przeciwdzialania tym zagrozeniom.

= okreslenie krytyeznych punkiow Kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wystgpowaniu

zagrozen,
- ustalenie dla kazdego krytyeznego punktu kontroli wymagan {parametrow), jakic powinien spelniac i
okreslenie granic tolerancji (limitow krytyeznyeh). . ¥

- ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania keytveznych punkiow kontroli.,

- ustalenic dziatan Korygujaeych. jezeli punkt krytyezny nie spelnia wymagan,

- ustalenic procedur werylikacji w celu potwierdzenia. ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem.
- opracowanic dokumentagji systemu HACCP dotvezaeej etapow jego wprowadzania.

- ustalenic sposobu rejestrowania i przechowywania danveh oraz archiwizowania dokumentacii svstemu.

32. Opracowanie. wdrozenie i stosowanie procedur zabespicczenia i wycofywania z obrotu partii zyvwnosei
nicodpowiadajacyeh wymaganiom jakodei zdrowotnej ¥
33 Prowadzenic i przechowywanie dokumentacji umozliwiajace] zidentylikowanic dostawey/odbiorey skladnikiow
zywnosei i gotowyeh produktdw (svsten traceability) X
54. Rejestracja preebicgu procesow produkeyvinveh X
55, Przechowywanic dokumentdw dotvezaeveh przebiegu procesdw produkeyjnyveh X
36. Przechowywanie dokumentu dotyczgeego pierwszego dopuszezenia do obrotu partii zvwnosci |
Liczba punktéw 1 Q
Ogdblna liczba punktow — max. 56 pkt i
Wonvm liczba punkidw we hasel wytluszezonyeh (max. 5 pky i
) Ocena zakladu Hoki

Kryteria oceny: 1
- Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie haset wytluszczonych uzyskat oceny P [yb WP.
Minimalna liczba punktow (70% liczby maksymalnej) = 39, '
- Zaldad 7ywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszezonych wystapity oceny N, Liczba
punktow ponizej 39.

I1I. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNET NR siosviivniiesvvmonsn LN AGGamnaians

IV. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

e o, L boubls

(podpis osoby kontrolowaney) (podpis osoby kontrolujqeej)



