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Plecze¢ parstwowego inspektora sanilarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr ..?.@iI.J.!;..-‘.‘.%.\.?. T - 1ALJH
I’ : . | (Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Wodzistawiu Slaskim:

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznierr do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4, art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2011r. Nr 212, poz.1263 ze zm.), w zwigzku z art. 67 §1
oraz art. 68 §1 1 §2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

Na podstawie art. 79, ust.2, pkt. A.... ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci
gospodarczej (tekst jednolity Dz. U. z 2010r. Nr 220, poz.1447 ze zm.) w zwiazku z art. 3 ust. 2
Rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem
paszowym 1 zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat 1 dobrostanu zwierzat
(Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45,
str. 200, z p6zn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczgce kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zaktad/obiekt kontrolowany:

A
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N\ (petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikadji zakladu) ! '
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TEL. 2. 002004, 270 QO E-MAIL )

Numer 1 data wydania decyzji PIS stwierdzajacej speinienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 1. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (tekst jednolity: Dz.U. z 2010r.
Nr 136, poz. 914 ze zm.)
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2. Klerujacy zaktadem/obiektem kontrolowanym:

(imig § nazwisko, stanowisko)

(o8]

. Przedstawiciel zaktadu/obiektu kontrolowanego:

(imie i nazwisko, stanowisko)

e e i

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnoscr kontrolnych)
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4. Zakres przedmiotowy kontroli:......lu.... (ST 111, P11 Y U VA 10 ~“ .............................
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IL.1. Opis stanu faktyeznego ™, (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaktad).
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......................... prres e phin e st s si i aiean

{ podpis fpfecz'@é'koriu;b é'w'&}'nego)

{ podpis osoby kontrolujqceej)

Whasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zghosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Wodzistawiu Slgskim powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnos$ci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpey)

* - zaznaczyd wihadciwe
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III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano:

sreywnasaradzemand slE RAMERT wwnmmsammsnsssimasmsis T S0REE 8 o weramitnmmmesasamig zt
(nr mandatu karnego)

WOPATCI Ovscesovmmisesiasvisisns
{ podstawa ﬁha,e:&

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia ..... sassaseomnrvine Tlbmassmrnss g

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje
o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach
prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-
technicznych: ...

Nﬂdf.
S i (TR L N e %hn

. W ksiazce kontroli dokonano wpisu m_mm «émmmo doraz
corv&_m: wymienionych w pKt..........ihs

iy LG .T.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego g.wwﬁ obowigzany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pozZniej niz W ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.

Pan (1) wnosi / nie wnosi * uwag 1 zastrzezen do stwierdzonego stanu mmﬁwowsomo
o oS
................................................................. e e e s s

/
5. Uwagi osoby kontrolujace]............ m ,,,,,,,,,, AT

5
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6. Czas trwania kontroli: od......ccccovnn.. ey e D R A T ;

Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w  ...{...... jednobrzmigcych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania E,o_nﬁowb*s si@Q goro:mo odpowiedniej adnotacji.
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ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKLADU ZYW’IENIA ZBIOROWEGO

1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOT YCZACE KONTROLOWANEGO OBIFI\TU

P - ocena pozyvtywna = | pkt. WP - stan wymaga poprawy = 0.5 pki. N - ocena negatywna = 0 phi
Watawic¢ znak X w adpowicdnie) kolumnie tabeli. W praspadhu kiedy zagadnienie nie dotvery zakladu - w kolumnie P wpisac ND™ i liczve jako | pkt.

Y11, 7 dnia . ’.J‘.fi{‘f...‘J,;f.}
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Lp. | Zakres kontroli | P | WP|
E STAN TECHNICZNY
1. Usvtuowanie zakladu X |
2 Stan techniczny, czystosc i preestrzen roboeza zakladu X
3. Ochrona zaktadu preed zowngtrzinvmi 7rodhami zanieczyvszezen %
4. Ochrona zakladu preed sekodnikami *
3. kanalizacja sakladu y
6. Umvwalki do mycia rgh X
7. Ustepy XS
8. Systemy wenlvlacyvine X
9. Odwictlenic pomicszesen produkevinveh i magazyvnowveh b
10, Szatnie dla pracownikow Ve
i1, Rozplanowanic pomicszezen (zanicezyszezenia krzyzowe) Y
|2 Podlogi 1%
13. Sciany N
14, Sufity i zamocowane w gorze elementy N
15, Okna i inne otwory A
16, Drzwi X
17. Powierzehnie wykorzystywane w procesie produkcji N
18. Urzadzenia do czyvszezenia i dezvilckeji sprectu roboczego i wyposazenia %
19. Warunki do mveia Zvwnosci \a
20 Urzadzenia, sprzet 1 inne skladniki wyposazenia. kiore stykaja sic z 2vwnoscig >
21. Przechowvwanie i usuwanie odpadidw e
11 ZAOPATRZENIE ZAKLADU W WODE
22, Jakos¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi \, |
23 Woda technologiczna ﬁf) -
24 L.od stvkajacy sic 7z zvanoscia (&)
25 Para wodna stvkajgea sig z Zvwnodein ¥
I11. PERSONEL ZAKLADU
26. Higicna osobista pracownikow X
27, Odziez i obuwie roboeze oraz srodki ochrony indywidualng] X,
28. Stan zdrowia oséb majaceych kontakt z zywnoscig. Orzeczenia lekarskie *
AT HIGIENA PRODUKC.JI
29, Jakos¢ surowceow i skladnikow %
30, Magazynowanie suroweow i skladnikdw b4
31, Ochrona przed zanicezyssezeniami wewnelrznvimi %
32 Obecnos¢ szkodnikéw X
33, Spesoby postepowania w celu zapewnienia skuteeznej ochrony zakladu preed szkodnikami ¥
34 Cigglos¢ laficucha chlodniczego artykuldw latwo psujacych sig X
33, Segregacja 2vwnoscel X
36 Rozmrazanie 7yvwnosci X
37. Magazynowanic i oznakowanie substancji nichezpiceznych lub nigjadalnych X
38. Przechowvwanic sprzctu i srodkdw uzywanyceh do spregtania. myeia i dezvalekei h.
39, Opakowania przesznaczone do kontakiu 7 zywnosciy %
40, Pakowanie Zyvwnosci X
41. Procesy technologiczne b
42, Wyposazenic kontrolno - sterujace urzadzen do obrobki cieplnej i metody kontrolowania skutecznosci procesow
obrabki cieplngg ¥
43, Prawidlowos¢ chlodzenia artyvkulow pn “obrébee cieplng) >
44 Zabezpicezenie przed widrnym zanieczyvszezeniom Zywnodel po ogrzewaniu. a przed pakowanicm >
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45, Mycie i dezynfekeja naczyn . | X | |
M. ] DYSTRYBUCJA

46. | Jakosé zywnosed i - X

47. | Znakowanie sywnodci ] ¥

48, Wydawanie potraw - ¥

49. Transport zywnosci v

VI B DOKUMENTACJA ZAKEADU

30 Opracowanic. wdrozenic i przestrzeganie instrukeji dobrej praktyki higienicznej:

- higieny osobiste] i stanu zdrowia osob wykonujacyeh prace w procesie produkeji i w obrocic ZVWN0sCliL
- procesow mycia i dezynlekeii,

= zaopatrzenia w wode.

- usuwania odpaddow i Seickow, X
- kontroli zaberpicczenia preed szkodnikami,
- kwalifikacji i szkolen pracownikow.

- Konserwacji maszvn i urzadzen.

51 Opracowanie. wdrozenic i utrzy manic systemu HACCP:

= identyfikacja i ocena zagrozen jakosci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapicnia. a takze ustalenie srodkow
kontroli i metod przeciwdeziatania tvm zagrozeniom.

- okreslenie krytyeznyeh punktow kontroli w eclu wyeliminowania lub zminimalizowania wystepowania
LARTOZCn.

= ustalenic dla kazdego krytyeznego punktu kontroli wymagan (parametréw), jakie powinien spelniac i
okreslenie granie tolerancji (limitdw keytycznych).

- ustalenie i wprowadzenic systemu monitorowania krviveznych punktow kontroli, \/
- ustalenie dzialan korygujacych. jezeli punkt keytyezny nic spehnia wymagan, f

= ustalenie procedur werylikacji w eelu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteezny i zgodny z planem,
- opracowanic dokumentacji systemu HACCP dotyezace] etapdw jeeo wprowadzania,
- ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danveh oraz archiwizowania dokumentacji systemu.

52. Opracowanie. wdrozenie 1 stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofvwania z obrotu partii zywnosci v
nicodpowiadajacyveh wymaganiom jakoscei zdrowotnej
53. Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajace zidentyfikowanie dostawey/odbiorey skladnikow N
Zywnosci i gotowych produktow (svsiem traceability)
Rejestracja przcbicgu procesow produkevinveh X
33 Przechowywanic dokumentdw dotyvezacych przebicgu procesow produkeyinyeh X
36. Przechowywanic dokumentu dotyezaeego pierwszego dopuszezenia do obrotu partii 2yvwnosci >
Liczba punktow ¢ O
Ogdlna liczba punktow — max. 56 pkt it
W tym liczba punkiow wg hasel wytluszezonveh (max. § pkt) L
Ocena zakladu oigehia
Kryteria oceny: {

- Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresic hasel wytluszezonych uzyskat oceny P Iib WP,
Minimalna liczba punktow (70% liczby maksymalnej) = 39, '

- Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszezonych wystapily oceny N. Liczba
punktow ponizej 39.

III. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR ..coovvie e it ZDNIA e

1V. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Oeweite. (ucdo.. N

(podpis osoby kontrolowanej) (podpis osoby kontrolujcef)




